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Estimado Cliente,

le agradecemos mucho y le felicitamos por su eleccion.

Este nuevo producto, cuidadosamente estudiado y construido con materiales de primera calidad, ha sido probado
esmeradamente para poder satisfacer todas sus exigencias de una perfecta coccion.
Por lo tanto le rogamos lea y respete las faciles instrucciones que le permitiran llegar a resultados excelentes desde

la primera utilizacion.

Con este moderno aparato le expresamos nuestras mejores felicitaciones.

EL CONSTRUCTOR

INDICE

MODELOS QUE INCLUYEN PILAS
Garantia

Paquete

Instalacion y eficiencia

INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO
Instalacion

Utilizacion

Mantenimiento

INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR
Instalacion

Conexion gas
Conexion eléctrica

Caracteristicas inyectores

ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO PARA UN USO DE TIPO DOMESTICO. EL CONSTRUCTOR DECLINA CUALQUIER
RESPONSABILIDAD EN EL CASO DE DANOS EVENTUALES A COSAS O PERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA O DE UN USO IMPROPIO, ERRADO 0 ABSURDO.

3



INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO
Instalacion

Todas las operaciones relativas a la instalacion (conexion eléctrica) tienen que ser efectuadas por personal cualificado
segun las normas vigentes.
Para las instrucciones especificas véase la parte reservada al instalador.

Utilizacion
Quemadores de gas (Fig. 1).

El encendido del quemador tiene lugar acercando una llama a los agujeros de la parte de arriba del mismo quemador
presionando y girando en sentido antihorario el pufio correspondiente hasta que su indicador coincida con la posicion
de maximo. Una vez efectuado el encendido regular la llama segun la necesidad. La posicion de minimo esta al final
de la rotacion antihoraria.

En los modelos con encendido automatico actuar sobre el pufio como descrito arriba, presionando contemporaneamente
el apropiado pulsador. En los modelos con encendido automatico/simultaneo (con una mano) es suficiente accionar el
mando respectivo como se indic6 anteriormente.

La descarga eléctrica entre bujia y quemador provoca el encendido del quemador interesado. Una vez efectuado el
encendido soltar inmediatamente el pulsador regulando la llama segun la necesidad.

El encendido de los quemadores en los modelos con seguridad termoeléctrica se efectlia como en los casos ya
descritos, manteniendo el mando presionado a fondo en la posicion de maximo durante unos 3/5 segundos. Al soltar
la perrilla asegurarse que el quemador permanezca encendido.N.B.: - se aconseja utilicen sartenes de diametro apto
a los quemadores evitando que la llama al maximo salga del fondo de las mismas

- no dejar ollas vacias con el fuego encendido
- sobre los planos Crystal no usar accesorios de coccion a la parrilla.

Al final de la coccion se aconseja cierren el grifo principal del tubo y/o de la bombona.

GAS

*con rejilla de reduccion

rapido o 18x24
semi-rapido D14x18
auxiliar d12x14
pesciera* 18x30

Fig. 1




MODELOS QUE INCLUYEN PILAS
Garantia

La garantia (servicio de garantia) no cubre las pilas.
El fabricante de la placa de gas esta exento de responsabilidad alguna por fallos de las pilas.

Paquete

Algunos modelos incluyen pilas (tipo D o LR20 o R20S; 1,5 V) para la
funcién de autoencendido. Compartimento (dispositivo) para instalar la
pila situado en la parte trasera inferior izquierda de la placa, representado
en la figura.

Si la pila no estd incluida, hay que comprarla por separado.

Instalacion y eficiencia

Antes de instalar la placa en una encimera, insertar una pila (prestando atencion a la orientacién de los polos «+» y «—»)
en el dispositivo especial situado en la parte trasera inferior izquierda de la placa, representado en la figura.

Antes de fijar la placa en una encimera de forma definitiva con sellante especial (relleno) con base adhesiva (incluida),
asegurarse de que el autoencendido funciona correctamente. Para ello, presionar cualquier botén y girarlo en sentido
contrario a las agujas del reloj de forma que la marca sefiale hacia el simbolo de la llama. Esperar a que se produzcan
chispas seguidas de los caracteristicos sonidos crepitantes.

Si el autoencendido no funciona bien, comprobar si la pila esta desgastada y cambiarla.

Si el problema persiste, llamar al Servicio de Atencion al Cliente o al de mantenimiento.

Mantenimiento

Gas/Eléctrico

Antes de cualquier operacion desconectar eléctricamente el aparato.

Para una mayor duracion del aparato es indispensable efectuar periddicamente una cuidadosa limpieza general

teniendo en cuenta lo siguiente:

e las partes en vidrio, de acero y/o esmaltadas tienen que ser limpiadas con productos idéneos (que se pueden
encontrar a la venta) no abrasivos ni corrosivos. Eviten productos a base de cloro (lejia de algas, ecc.)

o eviten dejar sobre el tablero de trabajo substancias acidas o alcalinas (vinagre, sal, zumo de limén, ecc.)

e |os rompellamas y las tapaderas (partes movibles del quemador) tienen que ser lavados a menudo con agua muy
caliente y detergente teniendo el cuidado de quitar toda incrustacion, tienen que ser secados cuidadosamente, y
hay que controlar que ninguno de los agujeros de los rompellamas esté obturado, ni siquiera parcialmente.

e |as placas eléctricas se limpian con un estropajo himedo y se engrasan ligeramente con aceite lubricante cuando
estén todavia tibias.

¢ |as rejillas inox de la superficie de coccion después de haber sido calentadas toman una coloracion azulada que no
dafa su calidad. Para que vuelvan a su apariencia original utilicen un producto ligeramente abrasivo.

N.B.: - La eventual lubricacion de los grifos tiene que ser efectuada por personal cualificado con el cual se aconseja
ponerse en contacto en caso de anomalias de funcionamiento.

Controlar periddicamente el estado de conservacion del tubo flexible de alimentacion gas. En caso de pérdidas solicitar
la intervencion inmediata del personal cualificado para su sustitucion.
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Mantenimiento vidrioceramico

(Fig. 2) Antes de todo quitar los residuos de comida y las salpicaduras de grasa de la superficie de coccion con una
raedera. Luego limpiar en la zona caliente con Sidol o Stahifix con papel de cocina. Luego aclarar con agua y secar
con un trapo limpio.

Trazas de papel de aluminio, de objetos de plastico, azlicar o comidas muy sacariferas tienen que ser quitadas
inmediatamente de la zona caliente de coccion con una raedera para evitar posibles dafios a la superficie de coccion.
En ningun caso utilicen e-sponjas o estropajos; eviten también utilizar detergentes quimicos agresivos como Fornospray
0 quitamanchas.

No utilice aparatos de vapor para limpiar el plano de coccion.

Fig. 2 () «

INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR

Instalacion

Este aparato no tiene un dispositivo de descarga de los productos de la combustion. Se aconseja instalarlo en locales
suficientemente aireados segun las disposiciones de ley vigentes. La cantidad de aire necesaria a la combustion no
tiene que ser menos que 2.0 m*h por cada kW de potencia instalado. Véase tabla potencias quemadores.

Colocacion

El aparato esta preparado para ser empotrado en un tablero de trabajo como ilustrado en la relativa figura. Antes de
introducir el plano predisponer la junta de sellado sobre todo el perimetro del agujero del empotrado.

Fig. 3




e que la instalacion tenga una eficaz conexion de tierra segun las normas y las prescripciones de ley vigentes.
La puesta a tierra es obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o el relativo enchufe utiiizar material apto para la absorcion indicado

en la placa matricula y para la temperatura de trabajo. El cable en ningun punto tendra que llegar a una temperatura

superior de 50°C a la temperatura ambiente.

Si se quiere una conexion directa a la red, es necesario interponer un interruptor omnipolar con abertura minima entre

los contactos de 3 mm dimensionado para la carga de placa y responder a las normas vigentes (el cable de tierra

amarillo/verde no tiene que ser interrumpido por el interruptor). El enchufe o el interruptor omnipolar tienen que ser

facilmente alcanzables con el aparato instalado.

El constructor declina cualquier responsabilidad en el caso de que lo dicho arriba y las usuales normas contra los

infortunios no sean respetadas.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por un cable o conjunto especial a suministrar por el
fabricante o servicio post venta.

Se prohibe la utilizacion de silicona para el sellado. Solo se permite utilizar la junta de estanqueidad suministrada.

Se prohibe el uso de ollas de barro y difusores.

CONEXION GAS

(Fig. 4) Conectar el aparato a la bombona o a la instalacion segin las prescripciones de las normas vigentes
comprobando antes que el aparato esté preparado para el tipo de gas disponible. En caso contrario véase: “Adaptacion
a un distinto tipo de gas”. Ademas comprobar que la presion de alimentacion esté dentro de los valores citados en la
tabla “Caracteristicas inyectores”.

Conexion metalica rigida/semirigida

Efectuar la conexion con racores y tubos metalicos (también flexibles), de manera que no se provoquen solicitaciones
a los 6rganos interiores del aparato.

N.B.: - Una vez efectuada la instalacion controlen, con una solucion jabonosa, la perfecta estanqueidad de todo el
sistema de conexion.

G1/2
IS0 7/1
IS0 228/1 (FR)

Fig. 4

Conexion eléctrica

(Fig. 5) Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:
o |as caracteristicas de la instalacion satisfagan cunato indicado en la placa matricula colocada sobre el fondo de la
superficie de coccion;
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e que la instalacion tenga una eficaz conexion de tierra segun las normas y las prescripciones de ley vigentes.
La puesta a tierra es obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o el relativo enchufe utiiizar material apto para la absorcién indicado

en la placa matricula y para la temperatura de trabajo. El cable en ningun punto tendra que llegar a una temperatura

superior de 50°C a la temperatura ambiente.

Si se quiere una conexion directa a la red, es necesario interponer un interruptor omnipolar con abertura minima entre

los contactos de 3 mm dimensionado para la carga de placa y responder a las normas vigentes (el cable de tierra

amarillo/verde no tiene que ser interrumpido por el interruptor). El enchufe o el interruptor omnipolar tienen que ser

facilmente alcanzables con el aparato instalado.

El constructor declina cualquier responsabilidad en el caso de que lo dicho arriba y las usuales normas contra los

infortunios no sean respetadas.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por un cable o conjunto especial a suministrar por el
fabricante o servicio post venta.

Adaptacion a un tipo diferente de gas

(Fig. 6) Si el aparato estuviera preparado para un tipo de gas diferente del de la alimentacion disponible, hay que

efectuar:

e |a sustitucion de los inyectores (Fig. 6) con los correspondientes al tipo de gas a utilizar (véase tabla “Caracteristicas
inyectores”).

Fig. 6




Ajuste de los quemadores

PRECAUCION: EI ajuste que se describe a continuacion solo se puede llevar a cabo con
quemadores que utilicen gas metano y mezclas de metano e hldrogeno (cuando esté disponible), y
el tornillo debe apretarse por completo en el sentido de las agujas del reloj en los quemadores que

utilicen GLP.

PRECAUCION: EI ajuste de la posiciOn rpinima de los quemadores solo DEBE ser realizado por
un tecnico de gas autorizado.

NorCook GH 8631 GBK Nor Cook GH N3031 GBK
NorCook GH 6031 GBK  (B)
(A)

(A)

1. Separe el cristal de la placa de gas.
2. Quite el difusor de luz.
3. Quite el panel de control.

PRECAUCION: Corte la fuente de alimentacion antes de quitar el panel de control.

Ajuste de la posicion «<MiNIMA» de los quemadores.
Para ajustar la posicion minima de los quemadores, siga estos pasos:

1. Encienda el quemador y gire el botén hasta la posicién MiNIMA (llama pequefia).

2. Saque el botén del quemador y gire el tornillo de ajuste hacia la derecha o
hacia la izquierda hasta que la llama del quemador se regule de la forma mas
adecuada a la posiciéon MINIMA y permanezca estable.

3. Asegurese de que la llama no se apague al cambiar rapidamente de la
posicion MAXIMA a la MiNIMA.




(cm)

Fig. 8
112H3+
CARACTERISTICAS INYECTORES
QUEMADORES DE GAS TIPO PRESION INYECTORES CONSUMO CAPACIDAD TERMICA NOMINAL
mbar 1/100mm g/h I/h Kw Kcal/h
G20 20 74 - 95 1,00 860
Auxiliar
G30/G31 28 51 73 - 1,00 774
G20 20 98 - 167 1,75 1617
Semirapido
G30/G31 28 69 127 - 1,75 1617
. G20 20 114 - 238 2,50 1720
Répido
G30/G31 28 81 182 0 2,50 2064
G20 20 124 - 286 3,00 2451
Fast
G30/G31 28 88 218 0 3,00 2924
]
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Control remoto de la campana

IMPORTANTE: Este apartado aplica unicamente si también ha adquirido

& una campana compatible con funcién de Radio Frecuencia (RF). Contacte
con el teléfono de atencion al cliente que figura al final de este manual
para obtener informacién sobre los modelos compatibles.

01 Antes del primer uso

Este modelo de placa a gas debe emparejarse a un modelo de campana compatible por Radio
Frecuencia (RF) antes de poder realizar el control remoto.

Al conectarse, la potencia de la placa a gas controlara la velocidad de extraccion de la campana.
02 Configurar la conectividad

1.Asegurese de que la placa y la campana estén apagadas.

2.Ponga la campana en modo de emparejamiento. Para hacerlo, lea detenidamente el manual de
instrucciones de la campana.

3.Pulse cualquiera de los botones de control durante unos diez segundos para conectar la placa a la
campana y el termopar se conectara de forma continua.
Una vez realizada la conexién, el icono de conectividad RF = aparecera en el cristal de la placa
para indicar que se ha emparejado a la campana. Si la campana no confirma la conexién, significa
que no se ha realizado correctamente, aunque el icono de la placa = esté activado.

IMPORTANTE: Esta operacion de conectividad debe realizarse en un intervalo
de dos minutos tras el encendido de la campana. Si la conexién no se produce,
apague la campana y la placa, espere un minuto y vuelva a intentarlo.
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03 Utilizar la funcion de conectividad

La velocidad de extraccion de la campana variara en funcion de la potencia total seleccionada en la
placa, tal como se muestra en la tabla. Cada zona de coccion de la placa tiene una potencia
nominal maxima de 6.

Nivel de Ia pl Control de la Control de la Control de la Control de la
ivel de la placa campana 6 campana 5 campana 4 campana 3
velocidades velocidades velocidades velocidades

PLACA A GAS RF VELOCIDAD

1a2 12 12 12 1@
3a4 22 12 12 12
5a6 32 22 22 22
7a9 42 32 22 28
10a12 5a 42 32 32

> 12 62 52 42 32

Si se realiza un control manual de la campana mientras esta conectada a la placa, la campana
funcionara durante cinco minutos en esa configuraciéon manual antes de volver al control de la
placa.

Para volver a conectar la campana y la placa de forma inmediata, pulse las teclas Timer y Light de
la campana al mismo tiempo.

04 Detener la funcion de conectividad

1. Apague la placa a gas para detener la conexion con la campana. Esta se volvera a restablecer
automaticamente al volver a encender la placa.
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Sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen und begliickwiinschen uns fiir Inre Wahl.

Dieses neue Produkt, sorgféltig entworfen und mit erstklassigen Materialien hergeslellt, wurde genau gepriift um alle
Ihre Forderungen an ein perfektes Kochen zu erfiillen.

Wir bitten Sie deshalb die einfachen Anweisungen zu lesen und einzuhalten, damit von der ersten Anwendung an
ausgezeichnete Ergebnisse erreicht werden konnen.

Mit diesem modernen Apparat wiinschen wir Ihnen das Beste.

DER HERSTELLER.

INHALTSVERZEICHNIS

MODELLE MIT AKKU
Garantie

Paket

Einbau und Effizienz

ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER
Installation

Gebrauch

Wartung

ANWEISUNGEN FUR DEN INSTALLATEUR
Installation

GasanschluB

ElektroanschluB

Technische Daten der Diise

DIESES PRODUKT ISI ALS HAUSHALTSGERAT GEDACHT. FUR SCHADEN AN SACHEN ODER PERSONEN, DIE
AUF FALSCHE INSTALLATION BZW. UNGEEIGNETEN GEBRAUCH ODER MISSBRAUCH ZURUCKZUFUHREN SIND,
UBERNIMMT DER HERSTELLER KEINERLEI VERANTWORTUNG.
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ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER
Installation

Sémtliche Installationsarbeiten (ElektroanschluB, GasanschluB, Anpassung an einen anderen Gastype, darauffolgende
Einstellungen, usw.) miissen laut der geltenden Vorschriften durch Fachpersonal ausgefiihrt werden.
Fiir die spezifischen Anleitungen verweisen wir an den dem Installateur vorbehaltenen Teil.

Gebrauch
Gasbrenner (Abb. 1).

Zur Anziindung des Gasbrenners eine Flamme gegen die kleinen Locher an der Brennstelle halten, wobei man den
entsprechenden Knopf entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur GroB Stellung dreht und gedriickt hélt. Sobald der Brenner
angeziindet ist, Gasflamme auf die gewiinschte Stellung regeln. Die Kiemsteilung befindet sich am Ende der Drehung
entgegen dem Uhrzeigersinn. Bei den Modellen mit automatischer Anziindung den Knopf wie oben beschrieben bis zur
Kleinsteliung drehen, wobei man gleichzeitig auf das dafiir bestimmte Anziindungskndpfchen driickt. Bei den Modellen
mit automatischer/simultaner Ziindung (einhandig) nur den entsprechenden Bedienknopf wie. oben beschrieben
betatigen.

Die elektrische Entladung zwischen diesem Element und dem Brenner verursacht, die Anziindiing der gewiinschten
Brennstelle. Sobald der Brenner an ist, den Knopf sofort loslassen und die Flamme nach Wunsch regeln. Die
Brennerziindung bei. den Modellen mit thermoelektrischer Sicherheit erfolgt wie in den oben beschriebenen Féllen,
den Bedienknopf dabei auf max. Leistungsstufe ca. 3/5 Sekunden bis zum Anschlag gedriickt halten.Wenn der Knopf
wieder losgelassen wird, kont rollieren Sie, daB der Brenner angeziindet bleibt.

N.B.: - Es wird empfohlen, Tépfe mit dem richtigen Durchmesser im Verhéltnis zur GroBe der Brennstelle zu verwenden,
um zu vermeiden, daB die Flammen um den Topf herum ziingeln.

- lassen Sie die Kochstellen nicht mit leeren Topfen eingeschaltet;
- verwenden Sie keine Grillgerate auf Crystal-Kochstellen

Es wird empfohlen, den Hauythahan der Gasleitung und/oder der Gasflasche nach dem Kochen immer zu schlieBen.

GAS

* mit Reduziergitter

schnell d 18x 24
halbschnell D 14x18
auxiliar d12x14
hilfbrenner* 18x30

Abb. 1
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MODELLE MIT AKKU
Garantie

Die Garantie (Garantieleistung) umfasst nicht die Akkus.
Der Hersteller der Kochplatte haftet nicht fiir Fehler an den Akkus.

Paket

Einige Modelle enthalten Akkus (Typ D oder LR20 oder R20S; 1,5 V) fiir die
Selbstziindungsfunktion. Fach (Vorrichtung) fiir Einbau des Akkus an der
Riickseite des Kochfelds unten links, siehe Abbildung.

Ist der Akku nicht enthalten, muss er separat zugekauft werden.

Einbau und Effizienz \ :

Vor der endgiiltigen Befestigung des Kochfelds auf einer Arbeitsplatte mit Dichtstoff (Fiillmaterial) mit der Haftbasis
(inbegriffen) sicherstellen, dass die Selbstziindung richtig funktioniert. Hierzu eine beliebige Taste driicken und
entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, so dass die Markierung zum Flammensymbol zeigt.Abwarten, bis sich Funken
gefolgt von dem typischen Knistern bilden.

Wenn die Selbstziindung nicht richtig funktioniert, Akku auf Verschlei priifen und austauschen.
Wenn das Problem weiterhin besteht, technischen Kundendienst oder Wartungsdienst benachrichtigen.

Wartung
Gas/Elektro

Vor jeder Wartungsarbeit das Gerat ausschalten.
Fiir eine lange Lebensdauer des Gerats muB es unbedingt regelméaBig griindlich gereinigt werden. Dazu folgendes
beachten:

e Die Teile aus Glas, Stahl und/oder Email missen mit milden, im Handel erhéltlichen Mitteln geséubert werden.
Verwenden Sie auf keinen Fall chlorhaltige Mittel (Bleichmittel, usiu.).

e Lassen Sie keine sdurehalligen oder alkalischen Speisereste (Essig, Zitronensaft, usw.) auf der Arbeitsfléche;

¢ Die losen Teile der Brennstellen miissen in warmem Seifenwasser regelméfiig gewaschen und gut abgetrocknet
werden. Kontrollieren Sie, daB die Locher nicht verstopft sind.

 Die Elektrokochplatten mit einem feuchten Lappen sdubern und danach mit einer sehr diinnen Olschicht schmieren,
wahrend sie noch lauwarm sind.

¢ Die rostfreien Roste aus Stahl bekommen einen bldulichen Beschlag, nachdem sie erhitzt worden sind, aber dies
bedeutet, keinerlei. Beeintrachtigung der Qualitt. Um sie wieder auf ihren urspriinglichen Anschein zu bringen,
konnen Sie sie mit einem leichten Scheuermittel reiben.

N.B.: -Das eventuelle Schmieren der Hahne muB immer durch Fachpersonal und nur im Fall von Betriebsstérungen
vorgenommen werden.

Der Gasschlauch muB auf seinen guten Zustand regelmaBig kontrolliert werden. Im Fall von Lecken den Schlauch
durch Fachpersonal sofort ersetzen lassen.
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Instandhaltung glaskeramik Oberflache

(Abb. 2) Vor allem Essensreste und Fettspritzer von der Kochoberfliche mit einem Schaber entfernen. Danach die
warme Fldche mit Sidol oder Stahlfix und Kiichenpapier sdubern, dann mit Wasser abwaschen und einem sauberen
Lappen trocknen. Spuren von Aluminiumfolie, Plastikgegenstanden, Zucker oder stark zuckerhaltigen Speisen miissen
sofort von der warmen Kochfldche mit einem Schaber entfernt werden um mégliche Schéden der Plattenoberflache zu
vermeiden. Auf keinen Fall Schwédmme oder Scheuerlappen verwenden; den Gebrauch von aggressiven chemischen
Putzmitteln wie Fornospray oder Fleckenreinigern vermeiden.

Verwenden Sie zur Reinigung der Kochfléche keine Dampfreiniger.

Abb. 2 )

ANLEITUNGEN FUR DEN INSTALLATEUR
Instalacion

Dieses Gerat ist mit einer Vorrichtung zur Beseitigung der Verbrennungsgase nicht angeschlossen. Installation und
AnschluB miissen laut den geltenden Vorschriften ausgefiirt werden. Gerét nur in ausreichend belftelen Rdumen und
nach den gesetzlichen Vorschriften aufstellen.

Die Menge der bendtigten Verbrennungsluft darf nicht unter 2,0 m%h pro installierte kW-Leistungseinheit liegen. Siehe
Heizleistungstabelle.

Aufstellung

Das Gerdt ist fiir den Einbau in einer Arbeitsfliche vorgesehen, wie aus der Abbildung ersichtlich wird. Vor dem
Einsetzen der Kochmulde ist die Dichtung auf dem gesamten Umfang des Einbauausschnilts anzubringen.

Abb. 3
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e 0ob die Anlage selbst nach den gesetzlichen Vorschriften geerdel ist. Die Erdung ist bindend vor geschrieben.

Falls das Gerét kein Kabel und/oder keinen Stecker besitzt, verwenden Sie. den Kenndaten und der Betriebstemperatur
entsprechendes Material. Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur erreichen, die mehr als 50°C iiber der
Raumtemperatur liegt.

Falls direkt an das Netz angeschlossen werden soll, wird ein allpoliger Schalter mit einer minimalen Offnung der
Kontakte von 3 mm entsprechend der Kenndaten und der geltenden Vorschriften (das gelb/griine Erdungskabe darf
nicht vom Schalter unterbrochen werden) benétigt.

Die Steckdose oder der allpoliger Schalter miissen bei installiertem Gerét einfach zu erreichen sein.

Der Hersteller ibernimmt keinerlei Verantwortung falls die angefiihrten Sicherheitsvorschriften nicht eingehalten werden.

Wenn das Netzkabel schadhaft ist, muss es durch ein Kabel oder Spezialset ersetzt werden, das beim Hersteller oder
beim After-Sales-Service angefordert werden muss.

Bitte verwenden Sie kein Silikon fiir die Abdichtung. Verwenden Sie nur das mitgelieferte Dichtband.

Bitte verwenden Sie keine Tontdpfe und Flammenverteiler.

GASANSCHLUSS

(s. Abb. 4) Das Gerét an die Gasflasche oder an das Gasversorgungsnetz nach den geltenden Vorschriften anschlieBen
und dabei sicherstellen, daB das Gerét auf den vorhandenen Gastyp eingestellt ist (wenn es nicht der Fall sein sollte,
wird auf das Kapitel “Anpassung an einen anderen Gastyp” verwiesen). Man sollte auBerdem kontrollieren, daB der
Férderdruck den in Tab. “Technische Daten der Diise” angegebenen Werten entspricht.

AnschluB mit MetallanschluBstutzen und - réhren, fest/halbfest

Den AnschluB mit AnschluBstutzen und (ev. flexiblen) Réhren aus Metall so ausfiihren, daB die inneren Teile des Geréats
nicht belastet werden.

Hinweis: - Bei vollendeter Installation muB die gesamte AnschluBleitung mit einer Seifenldsung auf vollstandige
Dichtigkeit iiberpriift werden.

G1/2
IS0 7/1
IS0 228/1 (FR)

Abb. 4

ElektroanschluB

(Abb. 5) Bevor der ElektroanschluB hergestellt wird, versichern Sie sich:
e ob die Merkmale der Anlage den Angaben des Kenndatenschilds an der Unterseite der Kochflache entsprechen;
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e ob die Anlage selbst nach den gesetzlichen Vorschriften geerdel ist. Die Erdung ist bindend vor geschrieben.

Falls das Gerét kein Kabel und/oder keinen Stecker besitzt, verwenden Sie. den Kenndaten und der Betriebstemperatur
entsprechendes Material. Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur erreichen, die mehr als 50°C (iber der
Raumtemperatur liegt.

Falls direkt an das Netz angeschlossen werden soll, wird ein allpoliger Schalter mit einer minimalen Offnung der
Kontakte von 3 mm entsprechend der Kenndaten und der geltenden Vorschriften (das gelb/griine Erdungskabe darf
nicht vom Schalter unterbrochen werden) benétigt.

Die Steckdose oder der allpoliger Schalter miissen bei installiertem Gerat einfach zu erreichen sein.

Der Hersteller iibernimmt keinerlei Verantwortung falls die angefiihrten Sicherheitsvorschriften nicht eingehalten werden.

Wenn das Netzkabel schadhaft ist, muss es durch ein Kabel oder Spezialset ersetzt werden, das beim Hersteller oder
beim After-Sales-Service angefordert werden muss.

Anpassung an einen anderen Gastyp

(s. Abb. 6) Wenn das Gerét fiir einen anderen Gastyp als der vorhandene ausgelegt ist, ist folgende Vorgehensweise

durchzufiihren:

e die Diisen (s. Abb. 6) mit den fiir den vorhandenen Gastyp bestimmten Diisen (siehe Tab. “Technische Daten der
Diise“) ersetzen;

Abb. 6
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Regulierung der Brenner

WARNUNG: Die beschriebene Regulierung kann nur mit Brennern durchgefiihrt werden, die
Methangas und Methan-/Stickstoff-Mischungen (sofern verfligbar) verwenden. Bei Brennern, die
Fllssiggas verwenden, muss die Schraube vollstdndig im Uhrzeigersinn angezogen werden.

WARNUNG: Die Minimum-Stellung der Brenner DARF NUR von einem qualifizierten
Gasinstallateur eingestellt werden.

= H@

NorCook GH 8631 GBK  Nor Cook GH N3031 GBK
NorCook GH 6031 GBK  (B)
(A)

(A)

1. Nehmen Sie das Glas vom Gaskochfeld ab.
2. Entfernen Sie die Lichtblende.
3. Entfernen Sie die Steuerplatine.

WARNUNG: Trennen Sie die Stromzufuhr, bevor Sie die Steuerplatine entfernen.

Regulierung der ,MINIMUM“-Stellung an den Brennern.

Um die Minimum-Stellung der Brenner zu regulieren, gehen Sie wie folgt vor:

1. Schalten Sie den Brenner ein und drehen Sie den Drehknopf auf die Position
MINIMUM (kleine Flamme).

2. Entfernen Sie den Brennerknopf und drehen Sie die Befestigungsschraube nach
rechts oder links, bis die Brennerflamme optimal auf MINIMUM eingestellt ist
und stabil bleibt.

3. Stellen Sie sicher, dass die Flamme nicht ausgeht, wenn Sie die Stellung
schnell von MAXIMUM auf MINIMUM &ndern.
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(cm)

R L1 L2 L3 L4
1 6 4 10 70
Fig. 8
112H3+
TECHNISCHE DATEN DER DUSE
GASBRENNSTELLEN TYP DRUCK DUSENELEMENTE VERBRAUCH WARMEBELASTUNG NOMINAL
mbar 1/100mm g’/h I/h Kw Kcal/h
G20 20 74 - 95 1,00 860
Hilfsbrenner
G30/G31 28 51 73 - 1,00 774
G20 20 98 - 167 1,75 1617
halbschnell
G30/G31 28 69 127 - 1,75 1617
G20 20 114 - 238 2,50 1720
schnell
G30/G31 28 81 182 0 2,50 2064
G20 20 124 286 3,00 2451
Fast
G30/G31 28 88 218 0 3,00 2924
I
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Fernsteuerung des Kochfelds

Dunstabzugshaube mit Radiofrequenz (RF)-Funktionalitéat erworben haben.
Wenden Sie sich fiir kompatible Modelle an die Kundenhotline am Ende
dieses Handbuchs.

2 WICHTIG: Dieser Abschnitt ist nur relevant, wenn Sie auch eine kompatible

01 Vor der ersten Verwendung

Dieses Gasherdmodell und ein kompatibles Dunstabzugshaubenmodell miissen per Radiofrequenz (RF)
gekoppelt werden, bevor eine Fernsteuerung moglich ist.

Nach Herstellung der Verbindung wird die Absaugleistung der Dunstabzugshaube durch die Leistungsstufe des
Gaskochfeldes gesteuert.

02 Herstellen der Verbindung

1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld und die Haube ausgeschaltet sind.

2. Schalten Sie die Haube in den Kopplungsmodus. Lesen Sie dazu bitte sorgfaltig die
Bedienungsanleitung der Haube.

3. Halten Sie einen der Bedienkndpfe etwa zehn Sekunden lang gedriickt, um das Kochfeld mit der
Dunstabzugshaube zu verbinden, und das Thermoelement wird konstant klicken.
Nachdem die Verbindung erfolgreich hergestellt wurde, zeigt das Kochfeld das RF-
Verbindungssymbol auf = dem Glas an, um anzuzeigen, dass das Kochfeld und die
Dunstabzugshaube gekoppelt sind. Wenn die Verbindung nicht von der Haube bestatigt wird, ist
die Verbindung nicht ordnungsgemaf hergestellt, auch wenn das Kochfeldsymbol = aktiviert ist.

WICHTIG: Der oben beschriebene Verbindungsvorgang muss innerhalb von
zwei Minuten nach dem Einschalten der Haube abgeschlossen sein. Wenn dies
nicht erfolgreich verlauft, schalten Sie sowohl die Abzugshaube als auch das
Kochfeld aus, warten Sie eine Minute und versuchen Sie erneut, die
Verbindung herzustellen.
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03 Verwendung der Verbindungsfunktion

Die Absaugleistung der Dunstabzugshaube richtet sich nach der am Kochfeld gewahlten
Gesamtleistung, wie in der Tabelle angegeben. Jede Kochzone hat eine maximale Nennleistung

von 6.

Kochleistungsstufen

6-Stufige
Abzugsleistung

5-Stufige
Abzugsleistung

4-Stufige
Abzugsleistung

3-Stufige
Abzugsleistung

GASHERDEINSTELLUNG

EINGESTELLTE STUFE

1 bis 2 1 1 1 1
3 bis 4 2 1 1 1
5 bis 6 3 2 2 2
7 bis 9 4 3 2 2
10 bis 12 5 4 3 3
>12 6 5 4 3

Wenn die Haubensteuerung manuell auer Kraft gesetzt wird, wahrend Kochfeld und Haube
miteinander verbunden sind, arbeitet die Haube fiinf Minuten lang mit dieser manuellen Einstellung,
bevor sie wieder von dem Kochfeld gesteuert wird.

Um Dunstabzugshaube und Kochfeld sofort wieder zu verbinden, driicken Sie gleichzeitig die Tasten
Timer und Beleuchtung auf der Dunstabzugshaube.

04 Ausschalten der Verbindungsfunktion

1.

Beim Ausschalten des Gaskochfelds wird die Verbindung mit der Dunstabzugshaube beendet.

Diese wird jedoch automatisch wiederhergestellt, wenn das Kochfeld wieder eingeschaltet wird.

22




Chere cliente, Cher client,

merci et sincéres félicitations pour le choix que vous avez fait.

Ce nouveau produit, développé avec soin et fabriqué avec des matiéres de toute premiére qualité, a été soigneusement
rodé pour satisfaire toutes Vos exigences d’une cuisson parfaite.

Veuillez lire attentivement les instructions simples portées sur cette notice qui vous permettront d’obtenir d’excellents
résultats des la premiére utilisation. Nous vous souhaitons une entiére et pleine satisfaction quant a I'utilisation de cet
appareil moderne.

LE CONSTRUCTEUR

INDEX

MODELES COMPRENANT DES PILES
Garantie

Paquet

Installation et efficacité

NOTICE D’EMPLOI
Installation

Mode d’emploi
Entretien

MODALITES D’INSTALLATION
Installation

Connexion gaz

Branchement électrique

Caractéristiques injecteurs

CE PRODUIT EST CONGU EXCLUSIVEMENT POUR USAGE DOMESTIQUE. LE CONSTRUCTEUR DECLINE TOUTE
RESPONSABILITE POUR DOMMAGES ET BLESSURES CAUSEES PAR UNE INSTALLATION INCORRECTE OU PAR UN
USAGE IMPROPRE, ERRONE OU ABSURDE.
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NOTICE D’EMPLOI

Installation

Toutes les opérations relatives a I'installation (branchement électrique) doivent étre effectuées par des spécialistes
suivant les normes en vigueur.
Pour les instructions spécifiques, voir la partie qui concerne les modalités d’installation.

Mode d’emploi
Brilleurs a gaz (Fig. 1).

On allume le brileur en approchant une petite flamme aux trous de sa partie supérieure en poussant et tournant dans
le sens contraire des aiguilles d’une montre la manette correspondant jusqu’a faire coincider I'aiguille avec la position
de maximum. Quand le brlleur est en marche, régler la flamme selon la nécéssité. La position de minimum se trouve
ala fin de la rotation contraire au sens des aiguilles d’'une montre.

Pour les modéles a allumage automatique tourner la manette comme indiqué ci-dessus, en poussant en meine temps
le bouton spécial. Pour les modeles a allumage automatique/simultané (a2 une main), il suffit d’agir sur le bouton
correspondant, comme il est indiqué ci-dessus. La décharge électrique entre la petite bougie et le brlleur allume le
brileur intéressé. Quand le brileur est allumé, lacher la manette, et regler la flamme selon nécéssité.

Dans le cas de modéles doués de stireté thermo-électrique, I’allumage du brileur a lieu comme dans les cas décrits
ci-dessus en appuyant a fond sur la manette placée a la position maximale pendant environ 3/ 5 secondes. Au moment
ol vous relachez la manette, assurez-vous que le brilleur est allumé.

N.B.: - on Vous conseille d’utiliser des casseroles avec un diameétre proportionné aux brileurs évitant que la flamme
au maximum déborde de leur fond

- ne laissez jamais de casseroles vides sur le feu allumé
- n’employez pas d’ustensiles pour cuisson a grille sur les plans Crystal.

A la fin de la cuisson il faut fermer le robinet principal du conduit et/ou de la bouteille.

GAZ

*avec grille de reduction

rapide D 18x24
semirapide D 14x18
auxiliaire d12x14
poisson* 18x30

Fig. 1
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MODELES COMPRENANT DES PILES

Garantie

La garantie (service de garantie) ne couvre pas les piles.
Le fabricant de la plaque de cuisson a gaz dégage toute responsabilité en cas de défaillance des piles.

Paquet

Certains modeles sont livrés avec des piles (de type D, LR20 ou R20S, de
1,5 V) pour la fonction d’allumage automatique. Compartiment (dispositif) de
logement de la pile situé derriére la plaque, en bas a gauche, représenté sur
la figure.

Si la pile n’est pas fournie, celle-ci doit étre achetée séparément.

Installation et efficacité

Avant de procéder a I'installation de la plaque de cuisson sur un plan de travail, insérer une pile (préter attention a
I'orientation des poles « + » et « - ») dans le compartiment prévu a cet effet représenté sur la figure et situé derriere
la plaque, en bas a gauche.

Avant de fixer définitivement la plaque de cuisson a un plan de travail au moyen de mastic spécial a base adhésive
(fournie), vérifier le bon fonctionnement de I'allumage automatique. Pour ce faire, appuyer sur n’importe quel bouton et
le tourner dans le sens inverse des aiguilles d’une montre de maniere a ce que le repére soit dirigé vers le symbole de
la flamme. Attendre de jaillissement d’étincelles suivi des bruits de crépitement caractéristiques.

Si I'allumage automatique ne fonctionne pas correctement, s’assurer que la pile n’est pas épuisée et la remplacer si
nécessaire.

Si le probléme persiste, contacter le Service clientele ou le Service de maintenance.

Entretien
Gaz/Electric

Avant de toute opération, débrancher I'appareil du reseau électrique. Pour assurer une longue vie a I'appareil il faut

absolument effectuer de temps en temps un nettoyage général soigneux en gardant a I'esprit ce qui suit:

e |es parties en vitre, acier et/ou émaillées doivent etre nettoyées avec des produits appropriés (faciles a trouver ans
les magasins) non abrasifs ni corrosifs. Eviter les produits qui contiennent du chlore (eau de Javel, etc,)

o éviter de laisser sur la table de travail des substances acides ou alcalines (vinaigre, sel, jus de citron, etc.)

o |es orifices du bruledr et les chapeaux (pieces mobiles du bruleur) doivent etre fréqguemment lavés avec de I'eau
bouillante et du détergent, en ayant soin d’enlever tout incrustation, ensuite ils doivent etre essuyés soigneusement,
en contrélant que tous les trous soient débouchés.

¢ |es plaques électriques doivent étre nettoyées avec un torchon humide et un peu huilées quand elles sont encore
tiedes.

e |es grilles inox du plan de travail aprés avoir été chauffées prennent une couleur bleuatre qui ne deterieoure pas leur
qualité. Pour leur rendre leur aspect original employer un produit un peu abrasif.

N.B.: - Le graissage éventuel des robinets doit etre faite par des spécialités, qui doivent etre appelés en cas d’anomalie
de fon ctionnement. Contréler de temps en temps I’état de conservation du conduit flexible d’alimenlalion gaz.

Si il y a des fuites remplacer immédiatement. Dans tous les cas ne pas oublier de la changer avant la date limite
indiquée sur le tube.
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Entretien surface vitrocéramique

(Fig.-2) Avant tout enlever les restes de nourriture et les giclées de graisse de la surface de cuisson avec une paillette
meétallique. Nettoyer ensuite dans la zone chaude avec Sidol ou Stahfix et du papier de cuisine, rincer par de I'eau et
essuyer avec un chiffon propre.

Les traces d’aluminium, d’objets en plastique, de sucre ou de nourriture trés riche en sucre doivent étre enlevés
instamment da la zone chaude de cuisson par I'aide d’une paillette métallique pour éviter de possible dégats a la
surface du plan.

N’utiliser absolument pas d’éponges ou de torchons abrasifs; éviter aussi I'emploi de détergen ts chimiques agressifs
comme Fornospray ou de dégraisseurs.

Ne pas utiliser de nettoyeurs a vapeur pour nettoyer le plan de cuisson.

Fig. 2 (q

MODALITES D’INSTALLATION
Installation

Cet appareil n’est pas pourvu de dispositif d’évacuation des produits de la combustion. On doit donc I'installer dans des
endroits suffisamment aérés suivant les dispositions des lois en vigueur. La quantité d’air nécéssaire a la combustion
ne doit pas elre inférieure a 2.0 m3/h pour chaque kW de puissance installer. Voir ableau puissances brleurs.

Positionnement

L'appareil est prévu pour etre encastré dans un plan de travail comme indiqué dans la Avant d’installer le plan de
cuisson, placer le joint d’étanchéité sur tout le périmétre de I'ouverture.

Fig. 3

26



e [installation a une connexion de terre efficace suivant les normes et les dispositions de loi en vigueur. La mise a
terre est obligatoire aux tenues dela loi.

Si I'appareil n’a pas de cable et/ou de prise cor-respondante, ne utiliser que des cables et des prises, selon les données

indiquées sur la plaque signalétique et a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une température

supérieure de 50°C a celle de I'ambiance.

Si on désire une connexion directe au réseau, il faut prévoir un dispositif de coupure omnipolaire avec une distance

d’ouverture entre les contacts de 3 mm dimensionné pour la puissance absorbée et qui suit les normes en vigueur (le fil

de terre de couleur jau-ne/vert ne doit pas étre coupé par I'interrupteur). La prise ou I'interrupteur omnipolaire doivent

étre facilement accessibles apres la mise en place de I'appareil.

Le Constructeur décline toute responsabilité au cas ol ces normes et les autre nonnes contre les accidents ne seraient

pas observées.

Si le cable d’alimentation est endommagé, le remplacer par un cable neuf ou par un kit spécial fourni par le fabricant
ou par le service aprés-vente.

L'emploi de silicone d’étanchéité est interdit. Seul le joint d’étanchéité fourni doit étre utilisé.

L'utilisation de marmites en terre cuite et de diffuseurs est interdite.

CONNEXION GAZ

(Fig. 4) Effectuer la connexion de I'appareil a la bouteille ou a I'installation selon les prescriptions des normes en vigueur
s’assurant a I'avance que I'appareil est réglé pour le type de gaz disponible. En cas contraire voir: “Adaptation a un type de
gaz différent”. Verifier aussi que la pression d’alimentation correspond aux valeurs du tableau: “Caractéristiques injecteurs”.
Branchement métallique rigide/semirigide

Effectuer le branchement avec des raccords a conduits métalliques (meme flexibles) de fagon a ne pas provoquer de
contraintes aux organes internes a I'appareil.

N.B.: - Quand I'installation est terminée, controler, avec une solution savonneuse, la parfaite etoncheité de tout le
systeme de branchement.

G1/2
IS0 7/1
IS0 228/1 (FR)

Fig. 4

Branchement électrique

(Fig. 5) Avant d’effectuer le branchement électrique, s’assurer que:
e |atension de rinstallation électrique correspond au voltage indiqué sur la plague signalélique appliquée au fond du plan;
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¢ linstallation a une connexion de terre efficace suivant les normes et les dispositions de loi en vigueur. La mise a
terre est obligatoire aux tenues dela loi.

Si I'appareil n’a pas de cable et/ou de prise cor-respondante, ne utiliser que des cables et des prises, selon les données

indiquées sur la plaque signalétique et a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une température

supérieure de 50°C a celle de I'ambiance.

Si on désire une connexion directe au réseau, il faut prévoir un dispositif de coupure omnipolaire avec une distance

d’ouverture entre les contacts de 3 mm dimensionné pour la puissance absorbée et qui suit les normes en vigueur (le fil

de terre de couleur jau-ne/vert ne doit pas étre coupé par I'interrupteur). La prise ou I'interrupteur omnipolaire doivent

étre facilement accessibles apres la mise en place de I'appareil.

Le Constructeur décline toute responsabilité au cas ol ces normes et les autre nonnes contre les accidents ne seraient

pas observées.

Si le cable d’alimentation est endommagé, le remplacer par un cable neuf ou par un kit spécial fourni par le fabricant
ou par le service aprés-vente.

Adaptation a un différent type de gaz

(Fig. 6) Si I'appareil prévoit un type de gaz différent de celui d’alimentation disponible, on doit procéder:
e 3 la substitution des injecteurs (Fig. 6) avec ceux correspondants au type de gaz qu'il faut utiliser (voir tableau
“Caractéristiques injecteurs”).

Fig. 6
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Réglage des brileurs

ATTENTION : Le réglage décrit ne peut tre effectué qu'avec des bruleurs utilisant du methane
gazeux et des mélanges méthane/azote (le cas échéant), et la vis doit Eétre complétement serrée
dans le sens des aiguilles d'une montre sur les briileurs utilisant du GPL.

ATTENTION : La position minimale des briileurs DOIT étre reglee uniquement par un
technicien gaz qualifié.

=T @

NorCook GH 8631 GBK  Nor Cook GH N3031 GBK
NorCook GH 6031 GBK  (B)
(A)

(A)

1. Détachez le verre de la plaque de cuisson a gaz.
2. Retirez le diffuseur de lumiere.
3. Retirez le panneau de commande.

ATTENTION : Coupez I'alimentation avant de retirer le panneau de commande.

Réglage de la position « MINIMUM » des brlleurs.
Pour régler la position minimale des brdleurs, suivez la procédure décrite ci-dessous :

1. Allumez le brlleur et tournez le bouton jusqu'a sa position MINIMUM (petite flamme).

2. Retirez le bouton du brileur et tournez la vis de fixation vers la droite ou la
gauche jusqu'a ce que la flamme du brileur soit réglée de la maniere la plus
appropriée au MINIMUM et reste stable.

3. Assurez-vous que la flamme ne s'éteint pas lorsque vous passez
rapidement de la position MAXIMUM a la position MINIMUM.
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(cm)

Fig. 8
112H3+
CARACTERISTIQUES INJECTEURS
BRULEUR A GAZ TIPO PRESION INJECTEURS CONSUMO DEBIT THERMIQUE NOMINAL

mbar 1/100mm g/h I/h Kw Kcal/h

G20 20 74 - 95 1,00 860

Auxiliaire
G30/G31 28 51 73 - 1,00 774
G20 20 98 - 167 1,75 1617
Sémirapide

G30/G31 28 69 127 - 1,75 1617

_ G20 20 114 - 238 2,50 1720

Rapide

630/631 28 81 182 0 2,50 2064

G20 20 124 - 286 3,00 2451

Fast

G30/G31 28 88 218 0 3,00 2924
I
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Commande a distance de la hotte

acheté une hotte compatible dotée d'une capacité de radiofréquence (RF).
Contactez la ligne d'assistance client indiquée a la fin de ce manuel pour
connaitre les modéles compatibles.

C IMPORTANT : Cette section ne s'applique que si vous avez également

01 Avant la premiére utilisation

Ce modele de plaque de cuisson a gaz et un modéle de hotte compatible doivent étre couplés par
radiofréquence (RF) avant que la commande a distance ne puisse étre utilisée.

Une fois connectée, la puissance de sortie de la plaque de cuisson a gaz contrélera le taux
d'extraction de la hotte.

02 Pour configurer la connectivité

1. Assurez-vous que la table de cuisson et la hotte sont éteints.

2. Mettez la hotte en mode couplage. Pour ce faire, veuillez lire attentivement le manuel d'instructions
de la hotte.

3. Appuyez sur l'un des boutons de commande pendant environ dix secondes pour connecter la table
de cuisson a la hotte. Le thermocouple émettra alors un clic constant.
Une fois la connexion effectuée, la table de cuisson affichera I'icone de connectivité RF = sur le
verre pour indiquer que la table de cuisson et la hotte sont couplées. Si elle n'est pas confirmée par
la hotte, la connexion n'est pas correctement établie, m me si l'ic ne de la table de cuisson est =
activée.

IMPORTANT : L'opération de connectivité ci-dessus doit étre terminée dans les

& deux minutes suivant la mise sous tension de la hotte. En cas d'échec, éteignez
la hotte et la table de cuisson, attendez une minute et essayez de les connecter
a nouveau.
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03 Utilisation de la fonction de connectivité

Le taux d'extraction de la hotte variera en fonction de la puissance totale sélectionnée sur la table
de cuisson, comme indiqué dans le tableau. Chaque zone de cuisson de la table de cuisson a une
puissance nominale maximale de 6.

Ni de la table d Commande Commande Commande Commande
l\!eaux ¢ latable de hotte hotte hotte hotte
cuisson 6 vitesses 5 vitesses 4 vitesses 3 vitesses
PLAQUE DE CUISSON VITESSE DE
A GAZ RF FONCTIONNEMENT
1a2 Tre Tre Ire 1re
3a4 2e 1re 1re 1re
5a6 3e 2e 2e 2e
7a9 4e 3e 2e 2e
10a12 5e de 3e 3e
>12 Be 5e 4e 3e

Si les commandes de la hotte sont forcées manuellement lorsque la table de cuisson et la hotte
sont liées, la hotte fonctionnera pendant cing minutes sur ce réglage manuel avant d'étre a nouveau
commandée par la table de cuisson.

Pour reconnecter immédiatement la hotte et la table de cuisson, appuyez en méme temps sur les
touches Timer et Light de la hotte.

04 Arrét de la fonction de connectivité

1. Eteindre la plaque de cuisson & gaz permet de mettre fin & la connectivité avec la hotte, mais celle-ci
se rétablira automatiquement lorsque la table de cuisson sera rallumée.
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Dear customer,

We thank you and congratulate you on your choice.

This new carefully designed product, manufactured with the highest quality materials, has been carefully tested to
satisfy all your cooking demands. We would therefore request you to read and follow these easy instructions which will
allow you to obtain excellent results right from the start.

May we wish you all the very best with your modern appliance!

THE MANUFACTURER

INDEX

MODELS INCLUDING BATTERIES
Warranty

Package

Installation and efficiency

INSTRUCTIONS FOR USE
Installation

Use

Maintenance

INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLATER
Installation

(Gas connection

Electrical connection

Injectors characteristics

THIS APPLIANCE IS CONCEIVED FOR DOMESTIC USE ONLY. THE MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY WAY BE
HELD RESPONSIBLE FOR WHATEVER INJURIES OR DAMAGES ARE CAUSED BY INCORRECT INSTALLATION OR
BY UNSUITABLE, WRONG OR ABSURD USE.
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INSTRUCTIONS FOR USE
Installation

All the operations concerned with the installation (electrical connection) must be carried out by qualified technicians, in
terms with the standards in force, for specific instructions, kindly read the part reserved for the installation technician.

Use
Gas burners (fig. 1).

The ignition of the gas burner is carried out by putting a small flame to the upper part holes of the burner, pressing
and rotating the corresponding knob in an anti-clockwise manner, until the maximum position has coincided with the
marker. When the gas burner has been turned on, adjust the flame according to need. The minimum position is found
at the end of the anti-clockwise rotation direction.

In models with automatic ignition, operate the knob as described above, pressing simultaneously, the corresponding
push-button. For models with automatic/simultaneous (with one hand) ignition, it is sufficient to proceed as described
above using the corresponding knob. The electric, spark, between the ignition plug and the burner provides the ignition
of the burner itself After ignition, immediately release the push-button and adjust the flame according to need.

For models with a thermoelectric safety system, the burner is ignited as in the various cases described above, keeping
the knob fully pressed on the maximum position for approximately 3/5 seconds. After releasing the knob, make sure
the burner is actually lit.

N.B.: - we recommend the use of pots and pans with a diameter matching that of the burner, thus preventing the flame
from escaping from the bottom part and surrounding the pot

- do not leave any empty pots or pans on the fire
- do not use any tools for grill-cooking on Crystal hobs.

When cooking is finished, it is also a good norm to close the main gas pipe tap and/or cylinder.

GAS

* with reduction grid

fast d 18x 24
semifast D 14x18
auxiliary D 12x14
fish* 18x30

Fig. 1
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MODELS INCLUDING BATTERIES
Warranty

Warranty (warranty service) does not include the battery.
The gas hob manufacturer is exempt of any responsibility for the malfunction of batteries.

Package

Some models include batteries (D or LR20 or R20S type; 1,5 V) for the
autoignition function. Capacity (device) to install the battery located at the
bottom back left side of the hob as shown in the picture.

If the battery is not included and should be purchased separately.

Installation and efficiency

Before installing your hob on a tabletop, first insert a battery (checking “+” and “-”) into a special device located at the
bottom back left side of the hob as shown in the picture.

Before final fixation of the hob in a tabletop with special sealer (liner) with adhesive basing (included) make sure
autoignition works correctly. In order to do it, push any knob turning it counterclockwise so that its index points at the
flame symbol waiting until there are sparks followed by characteristic cracks (clicks).

In case that autoignition doesn’t work properly, check if batteries are unloaded and proceed to change it.
If problems aren’t solved, call the Customer Service or maintenance.

Maintenance
Gas/Electrical

Prior to any operation, disconnect the appliance from the electrical system.
For long-life to the equipment, a general cleaning operation must take place periodically, bearing in mind the following:

e the glass, steel and/or enamelled parts must be cleaned with suitable non-abrasive or corrosive products (found on
the market). A void chlorine-base products (bleach, etc.);

e avoid leaving acid or alkaline substances on the working area (vinegar, salt, lemon juice, etc.).

¢ the wall baffle and the small covers (mobile parts of the burner) must be washed frequently with boiling water and
detergent, taking care to remove every possible encrustation. Dry carefully and check that none of the burner holes
is fully or partially clogged;

e the electrical parts are cleaned with a damp cloth and are lightly greased with lubricating oil when still warm.

e the stainless steel grids of the working area, after having been heated, take on a bluish tint which does not
deteriorate the quality. To bring colour back to its original state, use a slightly abrasive product.

N.B.: - Cleaning of the taps must be carried out by qualified personnel, who must be consulted in case of any fimctioning
anomaly.

Check periodically the state of conservation of the flexible gas feed pipe. In case of leakage, call immediately the
qualified technicians for its replacement.
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Maintenance vitroceramic surface

(Fig.-2) First of all remove stray food bits and grease drops from the cooking surface with the special scraper (fig. 2).
Then clean the hot area as best as possible with SIDOL, STAHLFIX or other similar products with a papertowel, then
rinse again with water and dry with a clean cloth.

Pieces of aluminum foil and plastic material which have inadvertently melted or sugar remains or highly sacchariferous
food have to be removed immediately from the hot cooking area with the special scraper (fig. 2). This is to avoid any
possible damage to the surface of the top.

Under no circumstances should abrasive sponges or irritating chemical detergents be used such as oven sprays or
spot removers.

Do not use steam cleaning appliances to clean the cooking surface.

Fig. 2 (q

INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

Installation

This appliance is not provided with a combustion product discharge. It is recommended that it be installed in sufficiently
aerated places, in terms of the laws in force. The quantity of air which is necessary for combustion must not he below
2.0 m¥h for each kW of installed power.

See table of burner power.

Positioning

The appliance can be fitted into a working area as illustrated on the corresponding figure. Before positioning the hab,
fit the seal around the entire peripnery of the hole cut in the worktop.

Fig. 3
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e that the plant is fitted with an efficient earth connection, following the standards and law provisions in force.

The earth connection is compulsory in terms of the law. Should there be no cable and/or plug on the equipment,
use suitable absorption material for the working temperature as well, as indicated on the matrix plate. Under no
circumstance must the cable reach a temperature above 50 °C of the ambient temperature.

Should a direct connection to the network be required, it will be necessary to interpose an omnipolar switch with
minimum aperture between the 3 mm. contacts, dimensioned to bear the plate load and it must follow the standards
in force (the yellow/green earth cable must not be interrupted by the switch). The plug or omnipolar switch must be
easily reached on the installed equipment.

The manufacturers decline any responsibility in the event of non-compliance with what is described above and the
accident prevention norms not being respected and followed.

If the mains cable becomes damaged, replace it immediately with a cable or special cable set obtained from the
manufacturer or from after sales service.

The use of silicone for the sealing is prohibited. It is only permitted to use the seal provided.

The use of clay pots and heat diffusers is prohibited.

GAS CONNECTION

(Fig. 4) Connect the appliance to the gas cylinder or to the installation according to the prescribed standards in force,
and ensure beforehand, that the appliance matches the type of gas available. Otherwise, see “Adaptation to various
types of gas”. Furthermore, check that the feed pressure falls within the values described on the table: “Injectors
characteristics”.

Rigid/semirigid metal connection

Carry out the connection with fittings and metal pipes (even flexible pipes) so as to obtain counter stress the inner
parts of the appliance.

N.B.: - token the installation has been carried out, check the perfect sealing of the entire connection system, by using
a soapy solution.

G1/2
IS0 7/1
IS0 228/1 (FR)

Fig. 4

Electrical connection
(Fig. 5) Prior to carrying out the eleciricat connection, please ensure that:

e the plant characteristics are such as to follow what is indicated on the matrix plate placed at the bottom of the
working area;
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o that the plant is fitted with an efficient earth connection, following the standards and law provisions in force.

The earth connection is compulsory in terms of the law. Should there be no cable and/or plug on the equipment,
use suitable absorption material for the working temperature as well, as indicated on the matrix plate. Under no
circumstance must the cable reach a temperature above 50 °C of the ambient temperature.

Should a direct connection to the network be required, it will be necessary to interpose an omnipolar switch with
minimum aperture between the 3 mm. contacts, dimensioned to bear the plate load and it must follow the standards
in force (the yellow/green earth cable must not be interrupted by the switch). The plug or omnipolar switch must be
easily reached on the installed equipment.

The manufacturers decline any responsibility in the event of non-compliance with what is described above and the
accident prevention norms not being respected and followed.

If the mains cable becomes damaged, replace it immediately with a cable or special cable set obtained from the
manufacturer or from after sales service.

Adaptation to various types of gas

(Fig. 6) Should the appliance be pre-set for a different type of gas than that available, proceed as follows:
o replace the injectors (Fig. 6) with the corresponding type of gas to be used (see table “Injectors characteristics”).

Fig. 6
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Regulation of burners

CAUTION: The regulation described can only be carried out with burners that
use methane gas and methane/nitrogen blends (where available), and the screw
must be fully tightened in a clockwise direction on burners using LPG.

CAUTION: The Minimum position on the burners MUST be adjusted by a
qualified gas engineer only.

NorCook GH 8631 GBK  Nor Cook GH N3031 GBK
NorCook GH 6031 GBK  (B)
(A)

(A)

1. Detach the glass from gas hob.
2. Remove the light shade.
3. Remove control board.

CAUTION:Cut off the power supply before removing control board.

Regulation of the “MINIMUM” position on the burners.
To regulate the minimum position on the burners, follow the procedure below:

N

. Turn on the burner and turn the knob to its MINIMUM position (small flame).

2. Remove the burner knob and turn the fixing screw to the right or left until the
flame of the burner is regulated in the most suitable manner to MINIMUM and
remains stable.

3. Make sure that the flame does not go out when changing the position quickly
from MAXIMUM to MINIMUM position.
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(cm)

Fig. 8
112H3+
INJECTORS CHARACTERISTICS
GAS BURNERS TYPE PRESSURE INJECTORS CONSUMPTION THERMAL CAPACITY NOMINAL
mbar 1/100mm g/h I’h Kw Kcal/h
G20 20 74 - 95 1.00 860
Aucxiliar
G30/G31 28 51 73 - 1.00 774
G20 20 98 - 167 1.75 1617
Semifast
G30/G31 28 69 127 - 1.75 1617
Fast G20 20 114 - 238 2,50 1720
as|
G30/G31 28 81 182 0 2,50 2064
G20 20 124 - 286 3,00 2451
Faster
G30/G31 28 88 218 0 3,00 2924
]
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Controlling the cooker hood remotely

IMPORTANT: This section is only applicable if you have also purchased a
& compatible cooker hood with Radio Frequency (RF) capability. Contact the
Customer Helpline at the end of this manual for compatible models.

01 Before First Use

This gas hob model and a compatible cooker hood model must be paired by Radio Frequency (RF)
before remote control can occur.

When connected the power output of the gas hob will control the extraction rate of the cooker hood.

02 To Set Up Connectivity

1. Make sure that the hob and the hood is off.

2. Touch the Timer Key and the Light On/Off Key on the hood control panel simultaneously. LED light
on the hood control panel will be flashing white.
3. Press any of the control knobs down for approximately ten seconds to connect the hob to the hood and
the thermocouple will click constantly.

After connection is made, the hood will display “A” in its control panel and the hob will show the
RF connectivity icon = on the glass to indicate that the hob and hood are paired.

IMPORTANT: The connectivity operation above must be completed within two
minutes of turning on the power to the hood. If this is not successful, switch off both
the hood and the hob, wait for one minute and attempt the connectivity again.
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03 Using The Connectivity Function

The extraction rate of the hood will vary based upon the total power output selected on the hob, as
shown in the table. Each hob cooking zone has a maximum rated output of 6.

Hob levels Sumatory h:ozp:::tsrol h:ozp:;t\‘tsrol h:ozp:c?:tsrol h:ozp:;c\‘tsrol
GAS HOB RF SPEED WORKING

1to2 1st 1st 1st 1st
3to4 2nd 1st st 1st
5t06 3rd 2nd 2nd 2nd
7t09 4th 3rd 2nd 2nd
10to 12 5th 4th 3rd 3rd
>12 6th 5th 4th 3rd

If the hood controls are manually overridden when the hob and hood are linked, the hood will operate

for five minutes on this manual setting before returning to control by the hob.

To reconnect the hood and hob immediately, press the Timer and Light keys together on the cooker

hood.

04 Stopping the connectivity function

1. Turning off the gas hob will stop the connectivity with the hood, but this will be restored
automatically when the hob is turned on again.

2. If the hob is switched off, the hood will continue to operate in its Timer Mode and will step down

through the fan speeds automatically.

The motor of the hood will continue for 5 minutes at the current speed and step down for 2 minutes at

each level until finally switching off.
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Caro Cliente,

sentitamente La ringraziamo e ci congratuliamo per la scelta da Lei fatta.

Questo nuovo prodotto, accuratamente progettato e costruito con materiali di primissima qualita, & stato accuratamente
collaudato per poter soddisfare tutte le Sue esigenze di una perfetta cottura.

La preghiamo pertanto di leggere e rispettare le facili istruzioni che Le permetteranno di raggiungere eccellenti risultati
sin dalla prima utilizzazione.

Con questo moderno apparecchio Le formuliamo i nostri pili vivi auguri.

IL COSTRUTTORE

INDICE

MODELLI CON PILE INCLUSE
Garanzia

Imballaggio

Installazione ed efficienza

ISTRUZIONI PER L'UTENTE
Installazione

Uso

Manutenzione

ISTRUZIONI PER RINSTALLATORE
Installazione

Collegamento gas

Collegamento elettrico

Caratteristiche iniettori

QUESTO PRODOTTO E STATO CONCEPITO PER UN IMPIEGO DI TIPO DOMESTICO. IL COSTRUTTORE DECLINA
OGNI RESPONSABILITA NEL CASO DI EVENTUALI DANNI A COSE 0 PERSONE DERIVANTI DA UNA NON CORRETTA
INSTALLAZIONE 0 DA USO IMPROPRIO, ERRONEO 0D ASSURDO.
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ISTRUZIONI PER LUTENTE
Installazione

Tutte le operazioni relative all’installazione (allacciamento elettrico, allacciamento gas, adattamento al tipo di gas,
conseguenti regolazioni, ecc.) devono essere eseguite da personale qualificato secondo le norme vigenti.
Per le istruzioni specifiche vedi la parte riservata all’'installatore.

Uso
Bruciatori gas (Fig. 1).

L'accensione del bruciatore avviene avvicinando una fiammella ai fori della parte superiore dello stesso premendo e
ruotando in senso antiorario la manopola corrispondente sino a fame coincidere I'indice con la posizione di massimo.
Ad accensione avvenuta regolare la fiamma secondo la necessita. La posizione di minimo si rova al termine delle
rotazione antioraria. Nei modelli con accensione automatica agire sulla manopola come sopra descritto, premendo
contemporaneamente I'apposito pulsante. Nei modelli con accensione automatica/simultanea (a una mano) é sufficiente
agire come sopra descritto sulla sola manopola corrispondente. La scarica elettrica fra candelina e bruciatore da luogo
all’accensione del bruciatore interessato. Ad accensione avvenuta rilasciare immediatamente il pulsante regolando
la fiamma secondo necessita. L'accensione del bruciatore nei modelli con sicurezza termoelettrica avviene come nei
diversi casi sopra descritti tenendo premuta a fondo la manopola nella posizione di massimo per circa 3/5 secondi. Nel
rilasciare la manopola as—sicurarsi die il bruciatore rimanga acceso.

N.B.: - si consiglia di usare pentole di diametro adatto ai bruciatori evitando che la fiamma al massimo fuoriesca dal
fondo delle stesse

- non lasciare pentole vuote sul fuoco acceso
- sui piani Crystal non usare accessori di cottura alla griglia.

Al terniine della cottura & buona norma provvedere anche alla chiusura del rubinetto principale del condotto e/o della
bombola.

GAS

* con griglia di riduzione

rapido D 18x24
semirapido D 14x18
ausiliario d12x14
pesciera* 18x30

Fig. 1
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MODELLI CON PILE INCLUSE
Garanzia

La garanzia (servizio di garanzia) non copre le pile.
Il costruttore della piastra a gas declina ogni responsabilita legata a problemi relativi alle pile.

Imballaggio

Alcuni modelli vengono forniti con le pile (tipo D o LR20 o R20S; 1,5 V)
necessarie per la funzione di autoaccensione. Nella figura, € illustrato il vano
(dispositivo) di installazione della pila situato sul retro, nella parte inferiore
sinistra della piastra.

Se la pila non & inclusa, & necessario acquistarla separatamente.

Installazione ed efficienza

Prima di installare la piastra in un piano cottura, inserire una pila (prestando attenzione all’orientamento dei poli “+” e
“~") nel dispositivo speciale illustrato nella figura e situato sul retro, nella parte inferiore sinistra della piastra.

Prima di fissare definitivamente la piastra al piano cottura con il sigillante speciale (riempimento) con base adesiva
(inclusa), verificare che il sistema di autoaccensione funzioni correttamente. Per farlo, premere una qualunque
manopola e ruotarla in senso antiorario in modo da portare il segno in corrispondenza del simbolo della fiamma.
Attendere che vengano generate le scintille associate al caratteristico crepitio.

Se il sistema di autoaccensione non funziona correttamente, verificare se la pila € esaurita e, all'occorrenza, sostituirla.
Se il problema persiste, rivolgersi al servizio clienti o al servizio di assistenza.

Manutenzione

Gas/Elettrico

Prima di ogni operazione disinserire elettricamente I’apparecchiatura. Per una maggiore durata dell’apparecchiatura &
indispensabile eseguire periodicamente un’accurata pulizia generale tenendo presente quanto segue:

e |e parti in vetro, acciaio e/o smallate devono essere pulite con prodotti idonei (reperibili in commercio) non abrasivi
0 corrosivi. Evitare prodotti a base di cloro (varechina, ecc.)

e evitare di lasciare sul piano lavoro sostanze acide o alcaline (aceto, sale, succo di limone, ecc.)

e gli spartifiamma ed i coperchietti (parti mobili del bruciatore) vanno frequentemente lavati con acqua bollente e
detersivo avendo cura di togliere ogni eventuale incrostazione, asciugati accuratamente, controllare che nessuno
dei fori dello spartifiamma risulti otturato anche parzialmente.

e |e piastre elettriche si puliscono con uno strofinaccio umido e si ungono leggermente con olio lubrificante quando
sono ancora tiepide.

e |e griglie inox del piano di lavoro dopo essere state riscaldate assumono una colorazione bluastra che non ne
deteriora la qualita. Per riportarle all’aspetto originale usare un prodotto leggermente abrasivo.

N.B.: - L'eventuale lubrificazione dei rubinetti deve essere eseguita da personale qualificato al quale & bene rivolgersi
in caso di anomalie di funzionamento.

Controlar periddicamenle lo stato di conservazione del tubo flessibile di alimentazione gas. In caso di perdile richiedere
'immediato intervento del personale qualificato per la sostituzione.
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Manutenzione superficie vetroceramica

(Fig.-2) Prima di tutto rimuovere residui di cibo e spruzzi di grasso dalla superficie di cottura con un raschietto.
Successivamente pulire nella zona calda con Sidol o Stahlfix con carta da cucina, indi risciacquare con acqua e
asciugare con uno straccio pulito.

Tracce di fogli di alluminio, di oggetti di plastica, zucchero o cibi fortemente saccariferi devono essere rimosse
immediatamente dalla zona calda di cottura con un raschietto per evitare possibili danni alla superficie del piano.

In nessun caso usare spugne o strofinacci abrasivi; evitare anche I'uso di detersivi chimici aggressivi come Forno spray
0 smacchiatori.

Non utilizzare apparecchi di pulizia a vapore per pulire il piano di cottura.

Fig. 2 (q

ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

Installazione

Questo apparecchio non & prowvisto di un dispositivo di scarico del prodotti della combustione. Si raccomanda che sia
installato in locali sufficientemente areati secondo le disposizioni di legge vigenti. La quantita d’aria necessaria alla
combustione non deve essere inferiore a 2.0 m¥h per ogni kW di potenza installato. Vedi tabella potenze bruciatori.

Posizionamento

L’apparecchio € previsto per essere incassato in un piano di lavoro come illustrato nell’apposita figura. Prima di inserire
il piano predisporre la guarnizione di tenuta su tutto il perimetro della foratura d’incasso.

Fig. 3
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e ['impianto sia munito di un efficace collegamento di terra secondo le norme e le disposizioni di legge in vigore.

La messa a terra & obbligatoria a termini di legge. Nel caso che I'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o di
relativa spina utilizzare materiale idoneo per I’assorbimento indicato in targa matricola e per la temperatura di lavoro.
Il cavo in nessun punto dovra raggiungere una temperatura superiore di 50 °C a quella ambiente. Desiderando un
collegamento diretto alla rete, € necessario interporre un interruttore onnipolare con apertura minima fra i contatti
di 3 mm dimensionato per il carico di targa e rispondente alle norme in vigore (il cavo di terra giallo/verde non deve
essere interrotto dall’interruttore).

La presa o I'interruttore onnipolare devono essere facilmente raggiungibili con I'apparecchiatura installata.

Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso che quanto sopra e le usuali norme antiinfortunistiche non vengano
rispettate.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, dovra essere sostituito con un cavo oppure con un set speciale che dovra
essere fornito dal fabbricante o dal servizio postvendita.

Per la sigillatura, non applicare silicone ma utilizzare esclusivamente la guarnizione di tenuta in dotazione.
Non utilizzare recipienti di terracotta e diffusori.
COLLEGAMENTO GAS

(Fig. 4) Collegare I'apparecchiatura alla bombola o all’impianto secondo le prescrizioni delle norme in vigore
accertandosi preventivamente che I'apparecchiatura sia predisposta al tipo di gas disponibile. In caso contrario vedi:
”Adattamento a diverso tipo di gas”. Verificare inoltre che la pressione di alimentazione rientri nei valori riportati nella
tabella: “Caratteristiche iniettori”.

Allacciamento metallico rigido/semirigido

Eseguire I'allacciamento con raccordi e tubi metallici (anche flessibili) in modo da non provocare sollecitazioni agli
organi interni all’apparecchio.

N.B.: - Ad installazione ultimata controllare, con una soluzione saponosa, la perfetta tenuta di tutto il sistema di
collegamento.

G1/2
S0 7/1
IS0 228/1 (FR)

Fig. 4

Collegamento elettrico

(Fig. 5) Prima di effettuare I'allacciamento elettrico accertarsi che:
o |e caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare quanto indicato sulla targa matricola applicata sul fondo del piano;
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e ['impianto sia munito di un efficace collegamento di terra secondo le norme e le disposizioni di legge in vigore.

La messa a terra & obbligatoria a termini di legge. Nel caso che I'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o di
relativa spina utilizzare materiale idoneo per I’assorbimento indicato in targa matricola e per la temperatura di lavoro.
Il cavo in nessun punto dovra raggiungere una temperatura superiore di 50 °C a quella ambiente. Desiderando un
collegamento diretto alla rete, € necessario interporre un interruttore onnipolare con apertura minima fra i contatti
di 3 mm dimensionato per il carico di targa e rispondente alle norme in vigore (il cavo di terra giallo/verde non deve
essere interrotto dall’interruttore).

La presa o I'interruttore onnipolare devono essere facilmente raggiungibili con I'apparecchiatura installata.

Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso che quanto sopra e le usuali norme antiinfortunistiche non vengano
rispettate.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, dovra essere sostituito con un cavo oppure con un set speciale che dovra
essere fornito dal fabbricante o dal servizio postvendita.

Adattamento a diverso tipo di gas
(Fig. 6) Se I'apparecchiatura risulta predisposta per un diverso tipo di gas da quello di alimentazione disponibile, si

deve procedere:
o alla sostituzione degli iniettori (Fig. 6) con i corrispondenti al tipo di gas da utilizzare (vedi tabella “Caratteristiche iniettori”).

Fig. 6
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Regolazione dei fuochi

ATTENZIONE: la regolazione descritta pu0 essere effettuata solo con fuochi che utilizzano gas
metano e miscele metano/azoto (dove disponibili), e la vite deve essere completamente serrata in
senso orario sui fuochi che utilizzano GPL.

ATTENZIONE: la posizione minima dei fuochi DEVE essere regolata solo da un tecnico del gas
qualificato.

=] HE

NorCook GH 8631 GBK Nor Cook GH N3031 GBK
NorCook GH 6031 GBK  (B)
(A)

(A)

1. Rimuovere il vetro dal piano cottura a gas.
2. Rimuovere il diffusore di luce.
3. Rimuovere la barra di controllo.

ATTENZIONE: togliere la corrente prima di rimuovere la scheda di controllo.

Regolazione della posizione “MINIMO” sui fuochi.
Per regolare la posizione del minimo sui fuochi, seguire la procedura sotto:

1. Accendere il fuoco e portare la manopola in posizione MINIMO (fiamma bassa).

2. Rimuovere la manopola del fuoco e ruotare la vite di fissaggio verso destra o
verso sinistra fino a quando la fiamma del fuoco non e regolata nella maniera
pit idonea al MINIMO e rimane stabile.

3.

Accertarsi che la fiamma non si spenga quando si cambia rapidamente la
posizione da MASSIMO a MINIMO.
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(cm)

Fig. 8
112H3+
CARATTERISTICHE INIETTORI
BRUCIATORI GAS TIPO PRESSIONE INIETTORI CONSUMO PORTATA TERMICA NOMINALE
mbar 1/100mm g/h I/h Kw Kcal/h
G20 20 74 - 95 1,00 860
Ausiliario
G30/G31 28 51 73 - 1,00 774
G20 20 98 - 167 1,75 1617
Semirapido
G30/G31 28 69 127 - 1,75 1617
G20 20 114 - 238 2,50 1720
Rapido
G30/G31 28 81 182 0 2,50 2064
G20 20 124 - 286 3,00 2451
Fast
G30/G31 28 88 218 0 3,00 2924
[
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Controllare la cappa aspirante da remoto

IMPORTANTE: Questa sezione & applicabile solo avete acquistato

&anche una cappa aspirante compatibile con sistema a Radiofrequenza
(RF). Contattare I'Assistenza clienti ai recapiti indicati alla fine di questo
manuale per i modelli compatibili.

01 Prima del primo utilizzo

Questo modello di piano cottura a gas e il modello di cappa aspirante compatibile devono essere
associati tramite Radiofrequenza (RF) prima che possa avvenire il controllo remoto.

Quando ¢ collegato, la potenza del piano cottura a gas controllera il tasso di aspirazione della
cappa.

02 Configurare la connettivita

1. Assicurarsi che il piano cottura e la cappa siano spenti.

2. Portare la cappa in modalita di accoppiamento. Per farlo, leggere attentamente il manuale di
istruzioni della cappa.

3. Premere una delle manopole di controllo per circa dieci secondi per collegare il piano cottura alla
cappa e la termocoppia scattera costantemente.
Dopo che ¢ stata avviata la connessione, sul vetro del piano cottura comparira I'icona di
connettivita RF = a indicare che il piano e la cappa sono accoppiate. Se la cappa non conferma
la connessione, significa che questa non & stata eseguita correttamente, anche se
I'icona del piano cottura = e attivata.

IMPORTANTE: L’operazione di connettivita sopra descritta deve essere
completata entro due minuti dall'accensione della cappa. Se I'operazione non
riesce, spegnere sia la cappa che il piano cottura, attendere un minuto e
tentare nuovamente la connessione.
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03 Uso della funzione di connettivita

Il tasso di aspirazione della cappa varia in base alla potenza totale selezionata sul piano cottura,
come indicato nella tabella. Ciascuna zona di cottura del piano ha una potenza nominale

massima di 6.

s toria livelli del Controllo Controllo Controllo Controllo
Pmma oria livelli de cappaa 6 cappaab cappa a4 cappaa3

piano velocita velocita velocita velocita

RF PIANO COTTURA A VELOCITA

GAS D’ESERCIZIO

Dat1a2 1° 1° 1° 1°

Da3a4 2 1 1 1

Da5a6 3° 2° 2° 2°

Da7a9 4° 3° 2° 2°

Da10a 12 5° 4° 3° 3°

> 12 60 50 4o 30

Se i comandi della cappa vengono ignorati manualmente quando il piano e la cappa sono collegati,
la cappa funzionera per cinque minuti con questa impostazione manuale prima di tornare sotto il
controllo del piano cottura.

Per ricollegare la cappa e il piano immediatamente, premere contemporaneamente i comandi del
Timer e della Luce sulla cappa di aspirazione.

04 Arresto della funzione di connettivita

1. Lo spegnimento del piano cottura arresta la connettivita con la cappa, che verra ripristinata
automaticamente alla successiva riaccensione del piano.
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Geachte klant,

wij danken u en feliciteren ons met de door u gedane keuze.

Dit nieuwe produkt, zorgvuldig ontworpen en geconstrueera uit materialen van de allerbeste kwaliteit, is gedegen
uitgetest am al uw eisen voor een perfect kookresultaat te kunnen bevredigen.

Wij verzoeken u daarom de eenvoudige instructies te lezen en te respecteren, dewelke het u toe zullen staan om al
vanaf het eerste gebruik uitstekende resultaten te bereiken.

Met dit moderne apparaat doen wij u onze welgemeende gelukwensen toekomen.

DE FABRIKANT

INDEX

MODELLEN MET BATTERIJEN
Garantie

Pakket

Installatie en doeltreffendheid

INSTRUCTIES VOOR DE GEBRUIKER
Installatie

Gebruik

Onderhoud

INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATEUR
Installatie

Gasaansluiting

Elektrische aansluiting

Karakteristieken verstuivers

DIT PRODUKT IS ALS HUISHOUDELIJK APPARAAT GEDACHT. VOOR BESCHADIGINGEN AAN SPULLEN OF PERSONEN
DIE AAN VERKEERDE INSTALLATIE, MISBRUIK OT VERKEERDE GEBRUIK ZIJN TE WIJTEN, NEEMT DE FABRIKANT
GEEN VERANTWOORDELIJKHEID OP ZICH.
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INSTRUCTIES VOOR DE GEBRUIKER

Installatie

Alie handelingen met betrekking tot de inslallatie (elektrische verbinding) moeten worden uitgevoerd door gekwalificeerd
personeel volgens de geldende normen.
Zie voor de specifieke instructies het gedeelte gereserveerd voor de installateur.

Gebruik
Gasbrander (Afb. 1).

De ontsteking van de brander gebeurt door een vlammetje dicht bij de gaatjes bovenop de brander te houden en
gelijktijdig de corresponderende knop in te drukken en tegen de klok in te draaien totdat deze overeenkomt met de
‘maximum’-indicatie. Regel na ontsteking de viam naar wens, De ‘minimum’-positie bevindt zich aan het einde van de
draaiing tegen de klok in.

Bij de modellen met automatische ontsteking de draaiknop bedienen zoals boven omschreven, terwijl tegelijkertijd de
drukknop ernaast wordt ingedrukt. De hierbij ontstane vonk zal de desbetrefende brander doen ontsleken.

In de modellen die automatisch / gelijktijdig (met een hand) kunnen worden aangestoken, hoeft u enkel en alleen op de
overeenstemmende knop de voormelde werkwijze te volgen.

Na ontsteking de drukknop direct loslaten en de viam naar wens regelen.

Op de modellen met een thermo-elektrische veiligheid kan u de vuren aansteken zoals in de diverse voorgaande
gewallen is uitgelegd: houd de knop ongeveer 3/5 seconden in de maximale stand ingedrukl. Wanneer men de knop
loslaat, moet men zich ervan verzekeren, dat de vlam aan blijft.

N.B.: - Het wordt aangeraden pannen tegebruiken met een diameter die overeenkomt met de betreffende brander,
voorkomend dat in de maximumsland de vlam buiten de pan uit slaat

- laat de kookplaten niet met lege pannen ingeschakeld
- vermijdt het gebruik van grilgerei op de Crystalkookplaten.

Na beeindiging van het koken is het goed om ook de hoofdkraan van het systeem enlof van de gasfles te sluiten.

GAS

* met reductierooster

snel ®18x24
matig snel D 14x18
sudderpit d12x14
vis* 18x30

Afb. 1
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MODELLEN MET BATTERIJEN

Garantie

De garantie (garantieservice) dekt de batterijen niet.
De fabrikant van de gasplaat is vrijgesteld van aansprakelijkheid voor batterijstoringen.

Pakket

Bij sommige modellen worden batterijen bijgeleverd (type D of LR20 of R20S;
1,5 V) voor de functie van automatisch ontsteking. Vak (inrichting) voor het
installeren van de batterijen linksonder op de achterzijde van de plaat,
weergegeven op de afbeelding.

Is de batterij niet inbegrepen, dan moet u hem afzonderlijk aankopen.

Installatie en doeltreffendheid

Voordat u de plaat op het werkvlak installeert, een batterij invoeren, (let op de richting van «+» en «—») polen in de

Voordat u de plaat definitief bevestigt op het werkvlak met speciaal afdichtmiddel (opvulling) met lijmbasis (inbegrepen),
controleert u dat de automatische ontsteking correct werkt. Druk hiertoe op een knop en draai hem linksom zodat
het merkteken naar het viamsymbool wijst. Wacht tot vonken worden afgegeven, gevolgd door de kenmerkende
knetterende geluiden.

Werkt de automatische ontsteking niet goed, controleer dan of de batterij leeg is en vervang hem.
Telefoneer de klantenservice of de onderhoudsdienst indien het probleem aanhoudt.

Onderhoud
Gas/Elektrische

Voor iedere handeling de apparatuur elektrisch uitschakelen. Voor een lange levensduur van de apparatuur is het
onontbeerlijk periodiek een degelijke algemene schoonmaak uit te voeren en daarbij rekening te houden met het
volgende:

e de glasdelen, de stalen en/of geglazuurde gedeelten moeten schoongemaakt worden met passende,
niet-schurende of -corrosieve produkten (commercieel verkrijgbaar). Vermijdt produkten op basis van chloor (bleek-
middelen, enz.)

o vermijdt zure of alkalische stoffen (azijn, zout, citroensap, enz.) op de plaat achter te laten

e de vlamverdelers en de dekseltjes (verwijderbare delen van de brander) moeten regelmatig gewassert worden met
kokend water en zeep, er zorg voor dragend elk eventueel aanbaksel te verwijderen, en goed afgedroogd worden
waarbig gecontroleerd moet worden dat geen van gaatjes van de viamverdelers ook maar gedeeltelijk geblokeerd is.

o (e elektrische kookplaten worden met een vochtige doek schoongemaakt en licht ingeolied een smeerolie wanneer
ze nog lauwwarm zijn.

e de stalen roosters van het werkblad verkleuren blauwachtige nadat ze zijn verwarmd, dil vermindert de kwaliteit
niet. Om het originele aspect terug te krijgen gebruikt men een schurend produkt.

N.B.: - De eventuele smering van de kranen moet uitgevoerd worden door gekwalificeerd personeel, tot welke het goed
is zieh te wenden in geval van gebrekkige werking. Controleer periodiek de staat van de flexibele gastoevoerslang.
In geval van lekkage is de onmiddellijke tussenkomst van gekwalificeerd personeel vereist ter vervanging.
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Onderhoud verglaaso keramiek oppewlakte

(Fig. 2) Voor het koken etensresten en vetspatten van het kookopperviak verwijderen met een schraper. Vervolgens
de warme zone reinigen met Sidol of Stahlfix en keukenpapier, naspoelen met water en drogen met een schoon stuk
keukenpapier.

Stukjes aluminiumfolie, plastic voorwerpen, suiker of sterk suikerhoudend voedsel moeten onmiddellijk van de kookzone
verwijderd worden met een schraper om mogelijke beschadigingen aan het opperviak van de plaat te voorkomen.
In geen enkel geval sponzen of ruwe doeken gebruiken; ook het gebruik van aggresieve reinigingsmiddelen zoals
Fornospray of vlekverwijderaars vermijden.

Gebruik geen stoomreinigingsapparaten om de kookplaat schoon te maken.

Afb. 2 () «

INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATEUR
Installatie

Dit apparaat is niet voorzien van een afvoermogelijkheid voor de verbrandingsprodukten. Het wordt aanbevolen het
apparaat te installeren in een voldoende geventileerde ruimte volgens de geldende wettelijke voorzieningen.

De voor de verbranding benodigde hoeveelheid tucht mag niet minder zijn dan 2.0 m3/h per KW geinstalleerd vermogen.
Zie de tabel vermogen branders.

Plaatsing

Het apparaat is voorzien om te worden verzonken in een keukenblad zoals geillustreerd in de betreffende figuur. Alvorens
het werkblad te plaatsen moet de afdichtingspakking worden aangebracht over de hele omtrek van de inbouwopening.

Atb. 3
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e dat hei stroomvoorzienende apparaat voorzien is van een effectieve aardeverbinding volgens de wettelijk
voorgeschreven normen en beschikkingen, Het aarden is verplicht volgens de wet.

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust rnet een kabel enlof stekker, dient gehruik gemaakt te worden van
materiaal, geschikt voor de stromvoering en de werktemperatuur, zoals aangegeven op de registratieplaat. De kabel
mag op gern enkel punt een temperatuur bereiken die hoger is dan 50°C boven de omgevingstemperatuur.

Wenst men een directe verbinding met het lichtnet, dan is het noodzakelijk een onderbrekingsschakelaar tussen te
plaatsen, met een minimale afstand van 3 mm tussen de contacten, die gedimensioneerd is voor het geregistreerd
vermogen en voldoet am de geldende normen (de aardekabel geel/groen mag niet door de schakelaar worden
onderbroken). De stekker of schakelaar moet gemakkelijk bereikbaar zijn als de apparatuur eenmaal geinstalleerd is.
De fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid af in geval dat het bovenstaande en de gebruikelijke preventieve normen
niet worden gerespecteerd.

Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door een nieuwe kabel of door een speciale set die
door moeten worden geleverd door de fabrikant of de klantenservice.

Het is verboden silicone voor de afdichting te gebruiken. Enkel de bijgeleverde dichte pakking mag worden gebruikt.
Het gebruik van aardewerk kookpotten en diffusors is verboden.
GASAANSLUITING

(Afb. 4) Sluit de apparatuur aan op de gasfles of de gasleiding volgens de van kracht zijnde voorschriften, zich er
vantevoren van overluigend dat de apparatuur geschikt is voor het beschikbare type gas. Is dit niet het geval zie dan:
“Aanpassing aan een ander type gas”, Ga bovendien na of de toevoerdruk valt binnen de waarden, vermeld in de tabel;
“Karakteristieken verstuivers*®.

Stijvelhalfstijve metalen aansluiting

Voor de aansluiting uit met metalen verbindingsstukken en leidingen (eventueel flexibel), zodaning dat er geen spanning
komt te staan op de interne delen van de apparatuur.
N.B.: - Na beeindigen van de installatie de gasdichtheid van alle verbindingen controleren met een zeepoplossing.

G1/2
IS0 7/1
IS0 228/1 (FR)

Atb. 4

Elektrische aansluiting

(Afh. 5) Alvorens de elektrische amsluiting te verrichten verzekert men zich ervan dat:
e (e karakteristieken van het stroomvoorzienende apparaat voldoen aan hetgeen is vermeld op de registratieplaat
onderop de kookplaat;
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Afb. 5

e dat hei stroomvoorzienende apparaat voorzien is van een effectieve aardeverbinding volgens de wettelijk
voorgeschreven normen en beschikkingen, Het aarden is verplicht volgens de wet.

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust rnet een kabel enlof stekker, dient gehruik gemaakt te worden van
materiaal, geschikt voor de stromvoering en de werktemperatuur, zoals aangegeven op de registratieplaat. De kabel
mag op gern enkel punt een temperatuur bereiken die hoger is dan 50°C boven de omgevingstemperatuur.

Wenst men een directe verbinding met het lichtnet, dan is het noodzakelijk een onderbrekingsschakelaar tussen te
plaatsen, met een minimale afstand van 3 mm tussen de contacten, die gedimensioneerd is voor het geregistreerd
vermogen en voldoet am de geldende normen (de aardekabel geel/groen mag niet door de schakelaar worden
onderbroken). De stekker of schakelaar moet gemakkelijk bereikbaar zijn als de apparatuur eenmaal geinstalleerd is.
De fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid af in geval dat het bovenstaande en de gebruikelijke preventieve normen
niet worden gerespecteerd.

Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door een nieuwe kabel of door een speciale set die
door moeten worden geleverd door de fabrikant of de klantenservice.

Aanpassing aan een ander type gas
(Afh. 6) Als blijkt dat de apparatuur uitgevoerd is voor een ander type gas dan ter plaatse beschikbaar, dient men:

e de injectoren (Afb. 6) te vervangen door degene die corresponderen met het te gebruiken gas (zie de tabel
“Karakteristieken verstuivers”).

Afb. 6
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Regeling van de branders

LET OP: De hier besproken regeling kan alleen worden uitgevoerd met branders op methaangas en
een mengsel van methaan/stikstof (indien beschikbaar). De schroef moet volledig rechtsom
worden aangedraaid op branders die op LPG werken.

LET OP: de minimumstand op de branders MOET uitsluitend door een gekwalificeerde
gasmonteur worden ingesteld.

NorCook GH 8631 GBK Nor Cook GH N3031 GBK
NorCook GH 6031 GBK  (B)
(A)

(A)

1. Ontkoppel het glas van de gaskookplaat.
2. Verwijder de lichtverspreider.
3. Verwijder het bedieningspaneel.

LET OP: sluit de stroomtoevoer af voordat je het bedieningspaneel verwijdert.

Regeling van de "MINIMUM"-stand op de branders.
Volg de onderstaande procedure om de minimumstand op de branders te regelen:

1. Zet de brander aan en draai de knop naar de MINIMUM-stand (kleine vlam).

2. Verwijder de branderknop en draai de bevestigingsschroef naar rechts of links
totdat de vlam van de brander op de meest geschikte manier op MINIMUM is
afgesteld en stabiel blijft.

3. Let erop dat de vlam niet uitgaat als je de stand snel wisselt tussen
MAXIMUM en MINIMUM.
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L1

L2

L4
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Fig. 8
1I2H3+
KARAKTERISTIEKEN VERSTUIVERS
GASBRANDER TYPE DRUK INJECTOREN VERBRUIK THERM&%m&ﬁE"OGEN
mbar 1/100mm g/h I/h Kw Keal/h
G20 20 74 R 95 1,00 860
Aucxiliar
G30/G31 28 51 73 - 1,00 774
G20 20 98 - 167 1,75 1617
Semirapido
G30/G31 28 69 127 - 1,75 1617
- G20 20 114 - 238 2,50 1720
Répido
630/631 28 81 182 0 2,50 2064
G20 20 124 286 3,00 2451
Fast
G30/G31 28 88 218 0 3,00 2924
I
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De afzuigkap op afstand bedienen

compatibele afzuigkap met radiofrequentie-optie (RF) hebt gekocht. Neem
contact op met de klantenservice - zie achter in deze gebruiksaanwijzing -
voor compatibele modellen.

2 BELANGRIJK: dit gedeelte is alleen van toepassing als je ook een

01 Voor het eerste gebruik

Dit model gaskookplaat en een compatibel model afzuigkap moeten aan elkaar gekoppeld worden
via radiofrequentie (RF) voordat bediening op afstand mogelijk is.

Na koppeling wordt de afzuigsnelheid van de afzuigkap geregeld door het vermogen van de
gaskookplaat.

02 Connedctiviteit instellen

1. Controleer dat de kookplaat en de afzuigkap zijn uitgeschakeld.

2. Zet de afzuigkap in de koppelstand. Raadpleeg hiervoor de gebruiksaanwijzing van de afzuigkap.

3. Houd een van de bedieningsknoppen ongeveer tien seconden ingedrukt om de kookplaat te
koppelen aan de afzuigkap; het thermokoppel blijft vervolgens onafgebroken klikken.
Nadat eenmaal verbinding is gemaakt verschijnt op het glas van de kookplaat het pictogram RF-
connectiviteit = om aan te geven dat de kookplaat en de afzuigkap gekoppeld zijn. Als de
verbinding niet wordt bevestigd door de kap, dan is de verbinding niet goed gemaakt, zelfs als
het pictogram van de kookplaat = is geactiveerd.

BELANGRIJK: bovenstaande koppelingsprocedure moet binnen twee minuten
na het inschakelen van de stroom op de afzuigkap voltooid zijn. Als dit niet lukt,
schakel dan zowel de afzuigkap als de kookplaat uit, wacht een minuut en
probeer vervolgens opnieuw te koppelen.
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03 De Connectiviteit-functie gebruiken

De afzuigkracht van de afzuigkap wordt bepaald door het totale vermogen van de kookplaat,
zoals weergegeven in de tabel. Elke kookzone van de kookplaat heeft een maximaal nominaal
vermogen van 6.

Kookplaatni 6 5 4 3
Soo ;:aa niveaus snelheden snelheden snelheden snelheden
umatory afzuigkapbe afzuigkapbe afzuigkapbe afzuigkapbe

diening diening diening diening

GASKOOKPLAAT RF SNELHEIDSREGE
LING

1tot 2 1e 1e 1e 1e
3tot4 2e 1e 1e 1e
5tot 6 3e 2e 2e 2e
7 tot 9 de 3e 2e 2e
10 tot 12 5e 4de 3e 3e
>12 6e 5e 4e 3e

Als de bediening van de afzuigkap handmatig wordt overgenomen wanneer de kookplaat en de
afzuigkap gekoppeld zijn, werkt de afzuigkap vijf minuten op deze handmatige instelling voordat de
bediening door de kookplaat weer wordt ingeschakeld.

Om de afzuigkap en de kookplaat meteen weer te koppelen, moeten de toetsen Timer en Licht
tegelijkertijd worden ingedrukt op de afzuigkap.

04 De Connectiviteit-functie stoppen

1. Als je de gaskookplaat uitzet, wordt de verbinding met de afzuigkap verbroken. Deze wordt
automatisch hersteld als de kookplaat weer wordt ingeschakeld.
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Ex.mo. Sr. Cliente,

Agradecemos, muito sinceramente a sua escolha, e aproveitamos da ocasido para o felicitar.

Este novo produto, que foi projectado com grande atencéo e construido com os melhores materiais, foi verificado e
aprovado, de maneira a dar-lhe imensa satisfagéo para um cozinhado perfeito.

Por conseguinte, pedimos que leia e siga as faceis instrugdes que Ihe permitirdo de alcancar excelentes resultados
desde o inicio da sua utilizagéo.

Juntamente com este moderno aparelho, aproveitamos para lhe enviar 0os nossos melhores cumprimentos.

0 FABRICANTE

iNDICE

MODELOS QUE INCLUEM PILHAS
Garantia

Embalagem

Instalacéo e eficiéncia

INSTRUGOES PARA 0 UTILIZADOR
Instalacéo

Utilizacao

Manutencéo

INSTRUGOES PARA 0 INSTALADOR
Instalacéo

Conexdo do gas

Conexao eléctrica

Caracteristicas dos injectores

ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA UMA UTILIZAGAO DE TIPO DOMESTICA. 0 FABRICANTE DECLINA TODAS AS
RESPONSABILIDADES NO CASO DE EVENTUAIS DANOS A COISAS OU PESSOAS DERIVADOS DE UMA INSTALAGAO
INCORRECTA OU DE USO IMPROPRIO, ERRONEO OU ABSURDO.
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INSTRUGOES PARA 0 UTILIZADOR

Instalagao

Todas as operacdes relativas a instalagéo (conexao eléctrica) terdo de ser efectuadas por pessoal qualificado, segundo
as normas em vigor.
Para instrucdes especificas, veja-se a parte reservada para o técnico instalador.

Utilizagao
Queimador de gas (Fig. 1).

Para acender o queimador de gas, ponha a chama nos furos da parte superior do dito queimador, fazendo presséo e
rodando o punho correspondente em sentido anti-horario até fazer coincidir o indice com a posigao maxima. Logo que
o0 queimador de gés estiver aceso, regule a chama segundo a necessidade. A posi¢ao minima encontra-se no teimo
da rotagéo antihoraria. Nos modelos com atamento automatico, accionar o punho como descrito em cima, fazendo
pressdo, simultaneamente, sobre o correspondente botdo de pressao. Nos modelos com acendimento automatico/
simultaneo (com uma mao), basta seguir o procedimento descrito acima apenas no botéo correspondente.

A descarga eléctrica entre a velazinha e o queimador de gas acendera este Ultimo.

Logo que o queimador estiver aceso, solte imediatamente o botéo de pressao, regulando a chama segundo a necessidade.
0 acendimento do queimador nos modelos com dispositivo seguranga termo eléctrico, ¢ feito da mesma forma que
0s casos acima descritos, mantendo carregado o botdo na posi¢ao de maximo por 3/5 segundos Ao deixar de novo o
manipulo certificar-se que o quimador fique aceso.

N.B.: - Recomenda-se o uso de panelas com diametro igual ao dos queimadores evitando que a chama, cuando estiver
alta, saia por ebalxo das ditas panelas

- ndo deixar panelas vazias sobre o lume aceso
- sobre planos Crystal ndo utilizar acessorios de cozedura a grelha.

Quando terminou de cozinhar, siga a boa regra de fechar igualmente a torneira principal do conduto e/ou do baldo de gas.

GAS

* com rede de redugao

rapido d18x24
semi-rapido »14x18
auxiliar d12x14
pesciera* 18x30

Fig. 1
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MODELOS QUE INCLUEM PILHAS
Garantia

A garantia (servico de garantia) nao cobre as pilhas.
0 fabricante da placa a gas esta isento de qualquer responsabilidade relativamente a quaisquer falhas das pilhas.

Embalagem

Alguns modelos incluem pilhas (tipo D ou LR20 ou R20S; 1,5 V) para a funcéo
de acendimento automatico. Compartimento (dispositivo) para instalar a pilha,
situado na parte traseira inferior esquerda da placa, tal como indicado na
figura.

Se a pilha nao estiver incluida, a mesma deve ser adquirida separadamente.

Instalagao e eficiéncia

Antes de instalar a placa numa bancada, introduzir uma pilha (respeitando a polaridade “+” € “-”) no compartimento
situado na parte traseira inferior esquerda da placa, tal como indicado na figura.

Antes de instalar a placa numa bancada de forma definitiva com vedante especial (enchimento) e base adesiva
(incluida), garantir que a fungdo de acendimento automatico funciona correctamente. Para tal, pressionar qualquer
botdo e gira-lo no sentido contrario ao dos ponteiros do relogio de forma a que a marca aponte para o simbolo de
chama. Aguardar a producdo de faiscas seguidas dos caracteristicos sons crepitantes.

Se a fungéo de acendimento automatico ndo funcionar correctamente, verificar se a pilha esta gasta e substitui-la se
necessario.

Se 0 problema persistir, contactar o Servigo de Apoio ao Cliente ou o Servico de Manutengao.

Manutencéo
Gas/Eléctrico

Antes de qualquer operagao, desligue o aparelho da corrente eléctrica.

Para uma maior duracéo, é indispensével executar periodicamente uma esmerada limpeza geral ao aparelho tomando

sempre em consideragao o que segue:

e as partes em vidro, ago e/ou esmaltadas terdo de ser limpas com produtos apropriados (que se encontram no
comércio) e que ndo sejam nem abra-sivos nem corrosivos. Evite de usar produtos com base de cloro (substancias
para branquear, etc);

o evite de deixar substancias acidas ou alcalinas (vinagre, sal, sumo de limao, etc.) sobre a chapa de trabalho;

e 0s bicos de gas e as pequenas tampas (partes méveis do queimador) tém de ser lavados frequentemente com agua
fervente e detersivo, tomando grande cuidado com possiveis incrustagdes. Depois, enxugue com cuidado, e controle
que nenhum dos buracos estejam completa ou parcialmente obturados;

e as chapas eléctricas deverdo ser limpas com um pano himido e e, seguida, ungidas ligeiramente com olio
lubrificante enquanto estiverem ainda momas.

e as grelhas em aco inoxidavel da chapa de trabalho, depois de terem sido aquecidas, podem tomar-se de uma cor azulada,
0 que ndo deteriora a qualidade. Para lhes dar novamente o aspecto original, use um produto ligeiramente abrasivo.

N.B.: - Toda a possivel lubrificagao das torneiras, devera ser efectuada por um pessoal qualificado, o qual tera de ser
consultado em caso de anomalias no bom funcionamento. Controle periddicamente o estado de conservagéo do tubo
flexivel de alimentagéo do gas.

No caso de perdas de gas, chamar imediatamente o pessoal qualificado, para a substituigao do dito tubo.

Controlar periddicamente el estado de conservacion del tubo flexible de alimentacion gas. En caso de pérdidas solicitar
la intervencion inmediata del personal cualificado para su sustitucion.
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Manutencéo superficie Vidroceramica

(Fig. 2) Antes de mais nada, elimine, por meio de uma raspadeira, todos os restos de comida e salpicos de gordura da
superficie de cozimento. Em seguida, limpe a zona quente com Sidol ou Stahifix, com papel de cozinha, em seguida,
enxague com agua e enxugue com um pano limpo. Quaisquer restos de folha de aluminio, de objectos de plastica, de
aclcar ou de comida muito agucarada terdo de ser removidos imediatamente da zona quente onde se cozinhou, por
meio de uma raspadeira, afim de evitar possiveis danos a superficie da chapa de cozimento.

De nenhuma maneira se devera utilizar uma esponja ou esfregéo abrasivo. Evitar igualmente a utilizacéo de detersivos
quimicos agressivos como Fornospray ou produtos para tirar nddoas.

Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor para limpar a placa de cozimento.

Fig. 2 (q

INSTRUGOES PARA 0 INSTALADOR

Instalagao

Este aparelho ndo possui um dispositivo de descarga do produto da combustdo. Recomenda-se por conseguinte,
que venha instalado em lugares suficientemente arejados segundo as disposicdes das leis em vigor. A quantidade
necessaria de ar para a combustao, ndo devera ser inferior a 2.0 m%/h por cada kW de forca instalada. Veja a tabela
relativa a forga dos queimadores.

Posicionamento

0 aparelho foi fabricado para poder ser montado num plano de trabalho como ilustrado na figura correspondente. Antes
de inserir 0 plano predispor a junta de selagem sobre todo o perimetro do furo de encastre.

Fig. 3
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e a instalagdo esteja munida de uma conex@o a terra eficaz, segundo as normas e disposicdes das leis em vigor.
A conexdo a terra é obrigatdria nos termos da lei.

No caso que o aparelho ndo esteja munido de cabo e/ou da relativa tomada, utilize o material apropriado para absorver

0 que esta indicado na chapa da matriz, para uma devida temperatura de cozimento. O tubo ndo devera nunca atingir

a temperatura de 50°C acima da temperatura ambiente.

Se desejar uma conexdo directa a rede, sera necessario interpor um interruptor onipolar com abertura minima de

3 mm. entre os contactos, cuja dimensao devera seguir a carga mencionada na chapa, seguindo igualmente as normas

em vigor (0 cabo de terra amarelo/verde nZo deve ser interrompido pelo interruptor). A tomada ou o interruptor onipolar

deverdo ser posicionados para uma facil manipulagao do aparelho instalado.

0 construtor declina qualquer responsabilidade no caso que ndo tenham sido respeitadas todas as disposicdes aqui em

cima, assim como as normas para a prevengao de acidentes.

Se o cavo de alimentagao estiver danificado, é preciso substitui-lo com outro ou entéo com o jogo especial fornecido
pelo fabricante ou servigo posvenda.

E proibida a utilizagéo de silicone para efectuar a selagem. Apenas ¢é permitida a utilizacéo da junta estanque fornecida.
E proibida a utilizacéo de panelas de barro e de difusores.

LIGAGAO DO GAS

(Fig. 4) Ligue o aparelho ao baldo do gas ou a instalagéo segundo as disposi¢des das normas em vigor, assegurando de
antemao que o aparelho esteja coniorme ao tipo de gas que utilizar. Em caso contrario, veja a “Adaptacéo a diversos
tipos de gas”. Verifique igualmente que a pressao de alimentagao seja conforme aos valores descritos sobre a tabela
“Caracteristicas dos injectores”.

Ligacao metalica rigida/semi-rigida

Efectuara ligagdo com a juncéo e os tubos metalicos (mesmo se séo flexiveis), de modo a néo provocar uma pressao
sobre os drgdos internos do aparelho.

N.B.: - Quando a instalagdo tiver sido efectuada controle a perfeita vedacao de todo o sistema de ligagéo, usando uma
solugédo de sabdo.

G1/2
ISO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Fig. 4

Conexao eléctrica
(Fig. 5) Antes de efectuar a conexao eléctrica, sera preciso assegurar que:

e as caracteristicas da instalagéo sigam o que estd indicad a sobre a chapa da matriz aplicada no fundo da chapa
de cozimento.
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Fig. 5

e a instalagdo esteja munida de uma conex@o & terra eficaz, segundo as normas e disposicdes das leis em vigor.
A conexdo a terra é obrigatdria nos termos da lei.

No caso que o aparelho ndo esteja munido de cabo e/ou da relativa tomada, utilize o material apropriado para absorver

0 que esta indicado na chapa da matriz, para uma devida temperatura de cozimento. O tubo néo devera nunca atingir

a temperatura de 50°C acima da temperatura ambiente.

Se desejar uma conexdo directa a rede, sera necessario interpor um interruptor onipolar com abertura minima de

3 mm. entre os contactos, cuja dimensao devera seguir a carga mencionada na chapa, seguindo igualmente as normas

em vigor (0 cabo de terra amarelo/verde néo deve ser interrompido pelo interruptor). A tomada ou o interruptor onipolar

deverdo ser posicionados para uma facil manipulagao do aparelho instalado.

0 construtor declina qualquer responsabilidade no caso que ndo tenham sido respeitadas todas as disposicdes aqui em

cima, assim como as normas para a prevencao de acidentes.

Se o cavo de alimentagao estiver danificado, é preciso substitui-lo com outro ou entdo com o jogo especial fornecido
pelo fabricante ou servigo posvenda.

Adaptacéo a diversos tipos de gas

(Fig. 6) No caso que o aparelho esteja predisposto para um tipo de gas diferente do gés de alimentagéo que utilizar,

devera proceder da seguinte forma:

e substitua os bicos (Fig. 6) ocm outros proprios ao tipo de gas que utilizar (veja a tabela relativa as “Caracteristicas
dos injectores”.

Fig. 6
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Regulagdo dos queimadores

CUIDADO: A regulacdo descrita sO pode ser efetuada com queimadores que utilizem gds metano e
misturas de metano/nitrogénio (quando disponiveis), e o parafuso deve ser totalmente apertado
no sentido dos ponteiros do relOgio nos queimadores que utilizem GPL.

CUIDADO: A posicdo minima dos queimadores DEVE ser ajustada apenas por um técnico de
gas qualificado.

NorCook GH 8631 GBK Nor Cook GH N3031 GBK
NorCook GH 6031 GBK  (B)
(A)

(A)

1. Retirar o vidro do fogdo a gas.
2. Remover o difusor de luz.
3. Remover a placa de controlo.

CUIDADO: Cortar a alimentacdo elétrica antes de retirar a placa de controlo.

Regulacdo da posicdo "MINIMO" dos queimadores.
Para regular a posicdo minima dos queimadores, siga o procedimento abaixo:

1. Ligar o queimador e rodar o botdo para a posicio MINIMO (chama pequena).

2. Remover o botdo do queimador e rodar o parafuso de fixacdo para a direita ou
para a esquerda até que a chama do queimador seja regulada da forma mais
adequada para o MiNIMO e se mantenha estavel.

3. Certlflque se de que a chama ndo se apaga quando muda rapidamente a
posicdo de MAXIMO para MiNIMO.
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(cm)

Fig. 8
112H3+
CARACTERISTICAS DOS INJECTORES
QUEIMADORES DE GAS TIPO PRESSAQ BICOS CONSUMO CAPACIDADE TERMICA NOMINAL
mbar 1/100mm g/h I’h Kw Kcal/h
G20 20 74 - 95 1,00 860
Aucxiliar
G30/G31 28 51 73 - 1,00 774
G20 20 98 - 167 1,75 1617
Semiréapido
G30/G31 28 69 127 - 1,75 1617
G20 20 114 - 238 2,50 1720
Rapido
G30/G31 28 81 182 0 2,50 2064
G20 20 124 - 286 3,00 2451
Fast
G30/G31 28 88 218 0 3,00 2924
]
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Controlar o exaustor a distancia

um exaustor compativel com a capacidade de radiofrequéncia (RF).
Contacte a Linha de Apoio ao Cliente no final deste manual para modelos
compativeis.

2 IMPORTANTE: Esta seccédo s6 € aplicavel se também tiver adquirido

01 Antes da primeira utilizagao

Este modelo de placa de gas e um exaustor compativel devem ser emparelhados por
radiofrequéncia (RF), antes
de poderem ser controlados remotamente.

Quando ligada, a poténcia de saida da placa de gas controlara a taxa de extragdo do exaustor.
02 Para estabelecer a conectividade

1. Certifique-se de que a placa e o exaustor estéo desligados.

2. Colocar o exaustor em modo de emparelhamento. Para o fazer, leia atentamente o manual de
instrugdes do exaustor.

3. Pressione qualquer um dos botdes de controlo durante aproximadamente dez segundos para
ligar a placa ao exaustor e o termoacoplador ira clicar constantemente.
Depois de feita a ligagdo, a placa mostrara o icone de conectividade RF = no vidro para indicar
que a placa e o exaustor estdo emparelhados. Se a ligagéo nao for confirmada pelo exaustor,
entdo a ligagdo nao foi devidamente efetuada, o icone da placa = é ativado.

IMPORTANTE: A operacéo de conectividade acima referida deve ser

& concluida no prazo de dois minutos apos ligar a energia ao exaustor. Se isto
nao for bem sucedido, desligue tanto o exaustor como a placa, espere um
minuto e tente novamente a conectividade.
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03 Utilizar a funcao de conectividade

A taxa de extragédo do exaustor ira variar com base na poténcia total saida selecionada na placa,
como se mostra na tabela. Cada zona de cozedura tem uma poténcia nominal maxima de 6.

s torio d Lo 6 velocidades 5 velocidades 4 velocidades 3 velocidades
domla orio dos nivels de controlo de controlo de controlo de controlo

a placa do exaustor do exaustor do exaustor do exaustor
RF DA PLACA A GAS VELOCIDADE DE

FUNCIONAMENTO
1a2 1.2 1.2 1.2 1.2
3a4 2. 1.2 1.2 1.2
a

5a6 3.2 22 22 22
7a9 42 3.2 22 22
10a12 5.2 42 3.2 3.2
>12 62 5.a 42 3.2

Se os controlos do exaustor forem anulados manualmente quando a placa e o exaustor estiverem
ligados, o exaustor funcionara durante cinco minutos nesta configuragdo manual antes de voltar a
ser controlado pela placa.

Para voltar a ligar imediatamente o exaustor e a placa, pressione as teclas Timer e Light juntas no
exaustor do fogao.

04 Parar a funcao de conectividade

1. Desligar a placa de gas ira parar a conectividade com o exaustor, mas esta sera restaurada
automaticamente quando a placa for ligada novamente.
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EAL

YBa)kaemblii oKynarefb,

Mbl CKpeHHe bnarogapum Bac v no3apasnaem co caenanHbiMu Bamu Bbibopom.

370 HOBOe, TLaTeNbHO Pa3paboTaHHOe 1 W3TOTOBNIEHHOE U3 BbICOKOKAYECTBEHHbIX Matepuanos W3fenue, MpOLTO BceobbemmioLLyto
MpOBEPKY 1 B COCTOAHMY YA0BNETBOPUTD Bee Baluv Tpe6oBaHMA it 06ecneynTh roToBKY C OTAMUHbBIMYU Pe3yNibTaTamu.

Mpocum  Bac o03HaKomuTbcA ¢ MpeAnaraembiMu  MPOCTbIMYA  yKasaHUAMM, COOMofeHMe KOTOPbIX M03BOAMT Bam A06uTbcA  OTMMYHBIX
pe3ynbratoB C Camoro nNepBoro pasa.

enaem Bam Bcaveckmx ycnexo B paboTe ¢ 310ii COBpeMeHHOIA BaPOUHOIi NaHenbHo.

W3TOTOBUTENb

OMTABNEHUE

MOJENU C GATAPEAKAMU
lapanTna
KomnnexTauus

YcTaHoBKa 1 paboTocnocobHoCTb

YKA3AHWA ANA NONb30BATENA
YcTaHoBKa

JKcnnyatauma

Texo6cnyxuBanue

YKa3aHua Ans MOHTaXHUKa
YcTanoBKa

MoakntoueHue K ra3oBoii MarucTpani
MoacoenuHeHue K neKTPUYeCKoii ceTi

XapaKTepucTUKI MHXeKTopoB

JAHHOE U3JENUE PA3PABOTAHO AJ11 NPUMEHEHNA B BbITY U3TOTOBUTE/Ib HE HECET OTBETCTBEHHOCTU B CNIYYAE TPABU
UNU MATEPUANBHOTO YLLIEPBA, BbI3BAHHbIX HEBEPHbIM MOHTAXKOM, UMW HEMOZOBALLEN, OLUIMBOYHON MNW 3ABELOMO
ABCYPOHOW 3KCMIYATALIMER.
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YKA3AHUA ANA N0JIb30BATENA
YcraHoBKa

Bce onepawuu no yctaHoBke (nopKnioueHme K BJ'IeKTpI/NQCKOVI CeTU N K ra3oBoit marucrpanu, Hac1p017| Ka Ha AaHHbIIA TN ra3a COOTBETCTBYHOLLNE
perynupoBkun T.4.) BOMKHbI BbINONHATBCA KBaJ'II/Id)VILlI/IpOBaHHbIMVI cneunanucTamii B COOTBETCTBUK C JleVI(TByIOLI.lI/IMVI HOpMaMMu.
(m. COOTBETCTBYHOLLIE YKa3aHUA B pa3fiene, NOCBALIEHHOM YC(TaHOBKe.

JKcnnyataums
Ta3oBble ropenku (Puc. 1).

Po33ur ropenku npou3BOAUTCA NP NoAYe NNaMeHM K OTBEPCTUAM B ee BepXHeil YacTi C TOMOLLbI0 HaXaTliA 1 MOBOPOTa MPOTB YacoBOIA
CTPENKY COOTBETCTBYIOLLIET €if pyuKy Takum 06pa3om, uTobbl yKkasaTenb COBMaN ¢ C CUMBONOM MaKcManbHOro nameu. Mocne 3axvraHua
TOPENKY OTPErynupyiiTe MNama Ha HyKHYIO BENMUMHY.

Ero MUHUManbHoe NonoxeHue COOTBETCTBYET KpaiiHeii TouKe BpaLLeHIA pyyKM NPOTYB YacoBoii CTPeNky. B Mopenax ¢ aBTomatnyeckum
PO3XMroM N0BOPauNBaA PyuKy, Kak OMICaHO Bbillle, ORHOBPEMEHHO HaXUMaiiTe Ha CrieLiManbHylo KHOMKY. B Mofienax ¢ aBTomatiueckum/
0/IHOBPEMEHHbIM PO3XMroM (0BHOI PyKOii) I0CTATOUHO UCMI0Nb30BATH TONbKO COOTBETCTBYIOLLYHO PYUKY. JNEeKTpUUEckuii paspas Mexay
(BEYOIt 11 FOPENKOii NPUBOAUT K 3aXUraHuio COOTBETCTBYloLLeif ropenkut. (pasy xe nocie 3axuraHuA ropernky 0TyCTuTe KHoMKy 1
OTPEryNupyiiTe MNaMa Ha HyKHYI0 BENMUMHY.

Po33ur ropenku B Mofienax ¢ TepmMo3neKTpUecKUM NpeAoXpaHUTENbHBIM YCTPOICTBOM MPOU3BOATCA KaK OMMCaHO

BbILLIE, PV 3TOM Ha PYuKy B NONOKEHNUH, COOTBETCTBYIOLLEM MaKCUMasbHOMY NNaMeH, CriefyeT HajaBuTb A0 yNopa U iepxaTb ee B TakoM
COCTOAHUN 3-5 cekyHA. OTNYCTUB PyuKy, YAOCTOBEPLTECH, YTO TOPENKA OCTAETCA 3aXKEHHOI.

Npumeyanus:

- PeKoMeHpyeTcA UCnonb30BaTh KacTpHONM AAMETPOM, COOTBETCTBYHLLMM Pa3Mepy ropenokK, YTobbl Npu MakCMManbHoii BennynHe
MNamMeHN OHO He BbIPbIBANOCH U3-NOJ UX AHA.

He 0CTaBNAITe NYCTble KACTPIONN Ha 3aXKEHHOM OTHe.

Ha BapouHbIX naHenax Tuna Crystal He ucnonb3yiite npucnocobneruii Ans NPUroToBNEHMA NULLN Ha rpune. o 0KOHYaHMI0 NPUTOTOBEHNA
peKkoMeHZyeTcs TaKkxe 3aKpbITb KpaH NOJAuY ra3a Ha ra30Boii MarucTpany unm Ha 6annoe.

A3

* ( NepexofiHoIi peLLeTKoil
19 6bicTporo npuroToBneHua ® 18x24
JANA YCKOPEHHOT0 NPUroTOBNEHNA P 14x18
BCromoraresibHas D 12x14
ANA NpUroToBAeHNA pblbbl* 18x30

Puc.1

Texo6cnyxuBanue
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MOJENN C BATAPEAKAMU
TapanTua
[apaHTuA (rapaHTuiiHble 0643aTenbCTBa) He pacpocTpaHAeTca Ha 6atapeiiky. Tpou3BoAMTENb ra30BbIX NOBEPXHOCTENT He HECeT OTBETCTBEHHOCTU

3a paboTocnocobHoCTb baTapeliku.
Mpon3BoAMTeNb ra30BbIX MOBEPXHOCTEI HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a Gpak batapeek.

Komnnekrayua

HekoTopble Mopenu noctasnatoTea ¢ 6atapeiikami (tun D uam LR20 unm R20S ; 1,5 Bonbr)
N9 QYHKUMOHMPOBAHNA aBTOMOXNIA. EMKOCTb ( yCTpOVicTBO) ANA YCTaHOBKN GaTapeiiki
PaCroNOXEHHOE B HINKHEN YacTil MOBEPXHOCTY (33 (N1eBA KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKe.

B cnyuae, e Gatapeiika B KOMMNEKT He BXOBMT OHa mpuobpeTaetca monb3oBatenem
OTAENbHO.

YctaHoBKa 1 paboTocnoco6HocTb

u_m

llepess MOHTaXOM BapouHOii MOBEPXHOCTM B CTOMELLIHMLLY BCTaBbTe CHauana 6aTapeiiky ( mpoBepuB MOAAPHOCTL “+" 1 “-") B cneunanbHoe

)’CTpOVI(TBO, pacnonoxeHHoe B HUKHel YacTn NOBEPXHOCTU (a1 C1€Ba KaK MOKA3aHO Ha PUCYHKe.

MNepes oKkoHuaTeNbHOIA (UKcaLMeli BapOUHDI MOBEPXHOCTI B CTOMELUHMLE C TOMOLLbIO CMELMaNbHOr0 YNNOTHUTENS (NPOKNaAKOi) ¢ Kelikoil
0CHOBOIA ( BXOUT B KOMMNEKT), ybeauTech, Yo aBTOMOMKUT paboTaeT McMpaBHo. [LnA 3Toro HaxmMuTe Tto6ylo pyuKy NoBepHYB eé npoTus
4acoBOii CTPENTKM, uTo bl yKa3aTeNb COBMN C CUMBOJIOM MNaMeHH, AOXUAAACH, KOTAa byAyT UCXOLUTb MCKPbI, COMPOBOXAAACH XapaKTePHbIM
TPeckom (Luenykamm).

B cnyyae Henonapok B paboTe aBTOMOAWra NPpoBepbTe, He pa3pAANINCH NN GaTapeiiki, i 3aMeHuTe uX.
Ecnw 370 He noMoXxeT ycTpaHnTb Npobriemy, No3BoHUTe B CyKbY NOAAEPKKM KINEHTOB U CePBHUCHYIO CTYXKOY.
la30Bble/ IneKTpnyeckue naHenu

I'Iepen BbIMONHEHNEM KaX[0i onepaLunn OTKNKYUTE U3Jenne 0T NEKTPONUTAHUA. lina obecneyeHns AnuTenbHOro (poka (J'Iy)KﬁbI naHenu
HeobxoanMo nepnuoaunyecki BbINONHATD ee TILaTebHY0 06Ll.ly|0 UYNCTKY, UMesA B BURY cneyiollee:

©  (TeKnAHHble, CTanbHbIe 1/ WM 3ManupoBaHHbIe AeTanu CeAyeT YNCTUTL COOTBETCTBYIOLNMY CPEACTBaMY (MMEIOLLYMMICA B TOProBne),
He ABNAlOLLMMUCA abpa3vBHBIMY W efKMU. He ncnonb3yiiTe CPeCTBA Ha XMOPHOI 0CHOBe (0TOenMBaTeny 1 T.4.)

© He 0CTaBNAiiTe Ha paboyem CTofe KUCbIE WK LENoYHble CyOCTaHLMM (YKCYC, CONb, IMMOHHBIiA COK U T.4.)

©  pa3genuTeny NIaMeHi v KonMauKIn ropenok (CbeMHbIe YacTil FOPENoK)CIeyeT YacTo MbiTb B ropaueii Boje ¢ 106aBKoii MOIOLLYX CPEACTB,
TIpU 3TOM CNleflyeT CTapaTbCA YAANUTb C HUX BECh Harap, 3aTeM TLLATeIbHO MPOTEpETb, YOEAUTLCA B TOM,UTO HI OHO U3 OTBEPCTHiA
pa3genuTens niameHu He 3a6UTo axe YacTUUHo.

© 3n1eKTpUYecKme KOHHOPKM CleayeT NPpoTUPaTb BRAXHOI TPAMKOIA 11 CNlerka (Ma3blBaTb CMa30UHbIM MACIOM, KOTZa OHMU eLLie Tensble.

© peLueTK U3 HepXaBeloLLeil nocne HarpeBaHua NpuobpeTaloT roy6oBaTblil OTTEHOK, UTO HUKAK He (Ka3bIBAeTCA Ha MX KauecTse. [nA
BOCCTAHOBMEHIA UX EPBOHAYABHOTO BUAA UCTIONb3YiiTe Nerkue abpasuBHble (PeACTBA.

Mpumeyanue- (Masky KpaHoB, eciivl eCTb Takas He0bXOANMOCTb, OMKHBI BLIMOMHATL KBANMQULMPOBAHHbIE CMIELMaNNCTbI, K KOTOPbIM
CnepyeT 06paLLaTbCA U B Cyyae HeMCpaBHOCTedl B paboTe BapoyHoii naHenm.

Mepuopnyeckm npoBepaAiiTe COCTOAHME METaNMYECKOro LNaHra MoAaun rasa. B cyuae ob6HapyxeHus yTeuek ra3a Heme/neHHo o6paLuaiitech
K KBaNMOULMPOBAHHDIM CMIELMAnCTam AnA X 3ameHbl.
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YX0f 3 CTEKNOKepamMuyecKoil NOBEPXHOCTbIO

(Puc.-2) NMpexpe Bcero ¢ nomoLLbHo ckpebKa yaanuTe C NOBEPXHOCTY BAPOUHOIT MaHeNM 0CTATK NPOAYKTOB 11 6PbI3ry Xupa.

[lanee npotpuTe ropauyto 30Hy Gymaroil AnA Bbineuki, cmouerHoii cpeacteom Sidol unm Stahlfix, 3atem npomoiite Bog0i U BbITpUTE UCTON
TPANKOWA.

Cnegbl OT antMUHMEBON GONbru, NNACTMACCOBbIX NPEAMETOB, Caxapa W NPOZYKTOB C €ro BbICOKIM COAePXaHNeM CrieflyeT HemMezIeHHO
yOanaTb U3 ropayeil 30Hbl CKpebkom Bo U3bexaHue noBpexzeHna NOBEPXHOCTI BapOuHOil NaHenu. Hu B Koem criyyae He ucnonb3yiite
abpa3uBHble Ty6KIn UNM MOYANKK; He NPUMEHSIATe Take Takue arpeccBHbIE XMMUYeCKe MoloLyme cpeAcTBa kak Fornospray (cnpeii ans
YUCTKI BYXOBOK) UNI NATHOBBIBOANTENM.

[ina yXxoha3a Bapquon NaHesbK He I/ICI'IO!'Ib3yl7ITE ynucTALue cnpen.

Puc.2 O <

YKA3AHUA ANA MOHTAXXHUKA

YcTraHoBKa

[llaHHoe n3penue He 060pyZOBaHO YCTPOICTBOM ANA YAANeHNA NPOAYKTOB CropaHus. Ero pekomeHzyeTca ycTaHaBnMBaTh B NOMELLEHMAX C
[LI0CTAaTOYHOI BEHTUAALMEI B COOTBETCTBUN C eiCTBYHOLMMU HOPMaMK.

[ins obecneyenus ropexus Tpebyetcs He MeHee 2,0 M3/ uac Ha Kax Ablil KUNOBATT MOLLHOCTY. (M. TabnuLly MOLLHOCTeI ropenok.

Pa3melueHune

3penne paccynTaHo AnA BCTpamBaHWA B pa60lw||7| CTON, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKe. I'Iepen TeM; KaK yCTaHaBNNUBaTb BapouHylo MaHenb,
YNoXuTe ynnoTHUTENbHYI0 NPOKNAAKY Mo BCEMY NEPUMETPY 0TBEPCTISA, B KOTOPOE OHa BCTPalBaeTCA.

Puc.3
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® (eTb OCHalleHa QPEKTUBHBIM 3a3eMIIeHUEM, COOTBETCTBYIOWMM AEMCTBYIOMM HOPMAM M MOMOXEHUAM 3aKOHOZATeNbCTBA.
3a3emnieHvie ABNAETCA 0093aTeNbHbIM N0 3aKOHY.

B cnyuae, e BapouHas naHenb He MMeeT CETeBOTO LIHYPa U/WAM BUIKM, UCMOMb3yiiTe JeTanu, COOTBETCTBYIOLME TOKY MOTpeOneHus,

yKa3aHHOMY Ha Tabnuuke MacriopTHbIX JaHHbIX, 1 paboueil Temnepatype. Hu ofHa U3 TOueK CETEBOTO LUHYpa He AOMKHA AOCTUTATb

Temnepatypsl, Ha 50 °C npeBbILIaloLLeil TeMMepaTypy OKpyXatolLeil cpespl.

B cnyuae HepasbeMHOro NoAKKUEHNA K CeTU CleyeT NpedyCMOTPETb MHOTOMOMKOCHBIi PYOUIbHUK C PACCTOAHUEM MEXAY Pa30MKHYTHIMU

KOHTaKTaMy He MeHee 3 MM, COOTBETCTBYHOLLMIT HOMUHAIbHOIA NOTPe6NAEMOIl MOLLHOCTIA BAPOUHOIA NAHENH 1 0TBEYAIOLLMIA ACICTBYIOLMM

HOpMaM (KenTo-3e/ieHblil NPOBOA 3a3eMAIEHUA He JOMKeH Pa3pbiBaTbca pyOunbHUKoM). K po3eTke uin py6unbHuKy mocre YCTaHoBKM

naHeNu JOmKeH ObiTb 06ecneyeH neriuii foctyn.

Mpumeuanue: - 3roToBuTeNb CHUMAET C cebs BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb MPU HECOBMIOAEHIM BCETO BbILLEN3NOXKEHHOTO M 06bIYHBIX MPaBU

TeXHUKH 6e30nacHocTu.

B cnyuae noBpexaeHuA ceTeBOro WHYpa, OH JOMKeH ObiTb 3aMeHeH Apyrim, NpefocTaBnieHHbIM U3roTOBUTENIEM U CEPBUCHBIM LiEHTPOM.
3anpelLaeTcs UCMONb30BaTb CUAMKOH 1A repMeTU3aLmu. lonycKaeTca TofIbKO UCNoNb30BaHMe NOCTaBNEHHOr0 repMETUYHOTO YNNOTHEHNA.
lpuMeHeHIe FUHAHOI NOCYAbI M pacnbuTeNeli 3anpeLLeHo.

NOAKNIOYEHWE K TA30BO/ MATUCTPANIU

(Puc. 4) Nogkntouaiite BapouHylo MaHenb K ra3oB0il MarucTpanin win 6annoHy B COOTBETCTBAM C TPEOOBAHUAMY AEMCTBYIOLLMX HOPM,
ybeanBLIMCL NpesiBapUTENbHO, UTO BAPOUHAsA MaHeNb HACTPOEHa Ha JaHHbIi TUM ra3a.

B npotuBHOM Cyuae cm.: nyHKT “HacTpoiika Ha Apyroii Tun ra3a “Takxe y6esuTech, UTo AaBNeHUe NOAAUM ra3a COOTBETCTBYET 3HaUeHNAM,
NpuBEAEHHbIM B TabnuLle: ‘XapakTepuUCTUKM UHXEeKTOpoB”

MoaknioueHmne C NOMOLLbIO XeCTKOII/NonyKecTKoi TpY6KM

BbinonHute nogkmtoueHme ¢ NoMoLLbio GUTUHIOB 11 MeTannmuueckux Tpy6ok (Takke MeTannnueckux LWAaHroB) TaK, utobbl He C034aBaTb
Harpy30K Ha BHYTPeHHIe dNeMeHTbl BAPOUHOI MaHenu.

Mpumeyanue: - Mo 3aBepLUeHM0 NOZKIIOUEHNM NPOBEPbTE TEPMETUYHOCTD BCEil COEANHUTENbHOI CUCTEMbI C MOMOLLbBK MbITbHOTO
pacTBopa.

G1/2
1S07/1
150 228/1 (FR)

Puc. 4

TMopaknioueHune K NeKTPUYECKON et

(Puc. 5) NMepen BbINONHEHMEM NOAKAIYEHIA YAOCTOBEPbTECH, UTO:
© apameTpbl CeT COOTBETCTBYIOT yKa3aHHbIM Ha NACMOPTHOI TabAMuKe, YCTaHOBAEHHOI (3341 BapOUHOi NaHen
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MPUXIAM ANA KABENA

¥ .

7
N
o

Puc. 5

® (eTb OCHalleHa PQeKTUBHbIM 3a3eMnieHieM, COOTBETCTBYIOLUMM AEICTBYIOLMM HOPMaM W TONOXKEHUAM 3aKOHOAATENbCTBA.
3a3emneHue ABNAETCA 0643aTeNbHBIM N0 3aKOHY.

B cnyvae, e BapouHad naHenb He MMeET CETEBOTO LUHypa W/UNN BUTKM, UCMONb3yViTe AeTanM, COOTBETCTBYlOLUME TOKY MoTpebneHus,

yKa3aHHOMY Ha Tabnuuke MacmopTHbIX AaHHbIX, W paboueil Temnepatype. Hu ofiHa U3 ToueK CETeBOTO WHYPa He JOMKHA AOCTUTATb

TemnepaTypbl, Ha 50 °C npeBbiLLaloLLeil TeMnepaTypy okpyxKatoLLieli cpefibl.

B cnyyae HepasbemHOro NOAKMIOUEHNA K CETU CTIeAyeT NpeyCMOTPETb MHOTOMOMIOCHbIiA PY6UNbHIK € PACCTOAHUEM MeX/y PasOMKHYTbIMM

KOHTaKTaMyt He MeHee 3 MM, COOTBETCTBYIOLLVii HOMUHAbHOIA NOTPE6NAEMOil MOLLHOCTI BAPOYHOIA NaHENN 1 0TBEYAIOLLMiT AeiICTBYIOLIUM

HOpMaM (enTo-3eneHblil MPOBOA 3a3eMIIEHNA He JOMKEH Pa3pbiBaTbcA pyounbHuKom). K posetke unm pybunbHIKy nocne ycraHoBKM

naHenu JomKeH 6bITb 00ecreyeH Nerkuit foctyn.

Mpumeyanue: - 13roToBuTeNb CHUMAET € cebA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb MPU HECOOMIOAEHIN BCETO BbILIEM3JIOXKEHHOTO 11 06bIYHBIX IPaBMN

TEXHUKI 6e30MacHoCTH.

B criyyae noBpexieHuA (eTeBOTO LUHYPa, OH A0MKeH ObiTb 3aMeHeH APYTVM, MPefoCTaBNeHHbIM U3rOTOBUTENEM W CePBHUCHBIM LIEHTPOM.
Hactpoiika Ha apyroil Tun rasa

(Puc. 6) Ecnn BapoyHas naHenb HACTpoeHa Ha TIM ra3a, OTNMYHbIN 0T MMEIOLLErocs, ClieayeT npou3Bectu:
©  33MeHy UHXeKTOpoB (Puc. 6) Ha COOTBETCTBYIOLLYE MCMONb3YeMOMY TUMY ra3a(cM.TabnuLy “XapakTepucTukin MHXeKTopoB”).

Puc. 6
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lerynuposauue KOHPOPOK

BHUMAHWE: onucaHHbIM 06pa3oM MOXHO perynpoBaTh TOJIbKO KOHHOPKMU,
UCMoJb3yloLMe ra3 MeTaH M CMeCb MeTaHa C a30TOM (Mpu Hanuuum), a Ha KoHhopKax,
MCMOJb3YIOLLUX CKMKEHHBIN a3, BUHT A0/KeH BbITb MOMHOCTBIO 3aTAHYT MO 4aCOBOW

cTpesnke.

BHUMAHMUE: nonoxeHne «<MMHUMYM» Ha KOH$OopKax ycTaHaeausaeT TOJIbKO
KBaIM(ULMPOBAHHbIV ra30Bbif MHXEHEP.

NorCook GH 8631 GBK Nor Cook GH N3031 GBK
NorCook GH 6031 GBK  (B)
(A)

(A)

1. CHMMWTE CTEKJIO C ra30BOI BAPOYHOM MaHesNu.
2. CHuMUTe CBeTOpacceusaTtenb.
3. CHUMUTE naHenb ynpasieHus.

BHUMAHME: oTknounTe 3neKTponuTaHue nepes CHATUEM NaHeNn yrnpasaeHus.

YcTtaHoBKa nonoxenus «MUHUMYM» Ha kKoHdopKax.

YTob6bl OTperynmpoBaTh NoOJOXEHNE «MUHUMYM» Ha KOH(MOPKaX, BbINOJHUTE CleAyolive
waru:

1. Bknouute KOHDOPKY M NoBepHUTE PyuKy B nonoxeHne «MUHUMYM» (Manoe nnams).

2. CHUMUTe pydKy KOH(OPKU 1 MOBOPAUYMBANTE KPEMEXHbI BUHT BMPABO MK
B/IEBO A0 TeX Mop, NoKa nnams KoHGOpPKU He ByaeT oTperynmpoBaHo Haubosnee
noaxoasaumm obpasom B nonoxeHun «MUHUMYM» 1 octaHeTcs cTabunibHbIM.

3. YbeauTech, YTO Niams He racHeT npu B6bICTPOM MepeKIUYEHUN NONOXKEHUS C
«MAKCUMYM» Ha «MUHUMYM».
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L1

L2

L4
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Fig. 8
112H3+
XAPAKTEPUCTUKN MHXEKTOPOB
TA30BbIE FOPENKN mn NABNEHVE VIHXEKTOPOB PACXOA1 TENN0BAA MOLHOCTb HOMUHANBHAA
mbar 1/100mm g/h I/h Kw Kcal/h
BCromorarenbHas G20 20 74 3 95 1,00 860
ropesika G30/G31 28 51 73 - 1,00 774
ropesika ana G20 20 98 - 167 1,75 1617
YCKOPEHHOro
MpUTOTOBNEHNS G30/G31 28 69 127 - 1,75 1617
ropenka fnA GbicTporo G20 20 114 ) 238 2,50 1720
MPUrOTOBNIEHNA G30/G31 28 81 182 0 2,50 2064
G20 20 124 286 3,00 2451
Fast
G30/G31 28 88 218 0 3,00 2924
I
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AuncTaHuMoHHOe ynpaBneHue BbITSKKON

BAXHO: 3T0T pasgen npyMeHnM TOMNbKO B TOM Cry4ae, ecrnu Bbl
nprobpenu BbITAXKY C pagnodactoTHeIM (RF) nogkntoveHvem,
COBMECTUMYIO C BapO4HOW naHenbto. ObpaTnTech B Cnyx0y NoaaepKKu
KIMMEHTOB, YKa3aHHY!0 B KOHLLe JaHHOIO PyKOBOACTBA, YTOObI y3HaTb O
COBMECTUMbIX MOAENSX.

01 MNMepeA nepBbIM UCNOSIb3OBaHUEM

Heobxoammo BbINOMHUTL conpsikeHne no pagmoyactote (RF) gaHHONM Moaenu ra3oBoi BapoyHom
naHenn 1 COBMECTVMOIN MOAENM BbITSXXKN [0 BKIOYEHNS ANCTAaHLUMOHHOIO yrpaBneHuns.

lMocne noaknioYeHNs ANCTaHLIMOHHOTO YrpaBIieHNst CKOPOCTb BbITSXKKM ByAeT perynmpoBaTbes C
NOMOLLIbIO KHOMKM MOLLLHOCTM ra30BOM BapOYHOW NnaHenu.

02 HacTponka noakno4veHuns

-

. Yb6epurtechb, 4to Bapo4HaaA naHesnb N BbITAXKa BbIKITKOYEHbI.

2. BKMouNTe Ha BbITSXKE pexum conpsixeHus. [1ns 9Toro BHUMATENbLHO NpoYnTante WHCTPYKLUIO
No 3KcnnyaTaunmn BbITAXKW.

3. HaxmuTe Ha nioByto 13 pydek ynpasneHnst o HanpasneH o BHU3 1 YOepX1BaiTe NpUMepHoO
[ecsiTb CeKyHA, YTOOb! MOAKMIOYUTL BAPOYHYIO MaHENb K BbITSXKKE, MPU 3TOM TEPMO3NEMEHT
OyaeT HenpepbIBHO LUenKaTb.

Mocrne conpspkeHNsi Ha CTEKIe BapOYHOi MaHesnn NosiBUTCS 3HAa4YOK PaaMo4acToTHOro
CoefVHeHUs =, ykasblBatoLLMii Ha TO, YTO BapoYHasi NaHenb v BbITsHKka conpsikeHbl. Ecnn
COnpshXeHNe He NOATBEPXKAAETCS BbITSHKKOMN, 3TO O3HAYAET, YTO COMPSHKEHME BbINOMHEHO
HEerpaBuIibHO, aXe eCrnv 3HaYoK = BapOYHON NaHeny akTMBMPOBaH.

BAXHO: OnucaHHas Bbllle onepauus ConpskeHns AomkHa 6biTb BbINONHeHa
B TeYeHue ABYX MUHYT Mocre BKMYEHUS NUTaHNA BbITSKKU. Ecnv nonbiTka
COMPSHKEHUS He yaanach, BbIKMIOYMUTE U BbITSXKKY, Y BapOYHYIO NaHenb,
NOOOXKANTE OHY MUHYTY U NMOBTOPUTE MOMBITKY.
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03 Ucnonb3oBaHue PYyHKLUM CONPSKEHUA

CKOpOCTb paGOTbI BbITSXKKM 3aBMCUT OT OOLLEN MOLLHOCTH BapoOYHOM NaHenu, Kak nokasaHo
B Tabnuue. MakcvmanbHasi HOMWHanNbHasi MOLLHOCTb KaXJoM BapOYHOM 30HbI — 6.

CBOAHafl Tabnuua 6 ckopocTen 5 ckopocTen 4 ckopocTu 3 ckopocTu
[YPOBHEN MOLHOCTN ynpasneHus ynpasneHus ynpaBneHus ynpaBneHus
Bapo4Hou naHenu BbITAXKON BbITAXKON BbITS)KKOW BbITSXXKOMN
PAOUOYACTOTA
rA30BOM PABOYAS CKOPOCTb
BAPOYHOW MAHENU
1-2 1-5 1-5 1-9 1-9
3-4 2-a 1-a 1-a 1-a
5-6 3-a 2-a 2-a 2-a
7-9 4-5 3-9 2-a 2-q
10-12 5-9 4-9 3-a 3-9
>12 6-a 5-q 4-7 3-a

Ecnu npu conpspkeHUn BapoOYHON MaHenu 1 BbITSXKN ynpasrneHue BbITS)XKOW OTMEHEHO BPY4HYHO,
BbITSXKa 6y,qu paGOTaTb B Te4yeHne nNaTm MUHYT B 3TOM PY4YHOM peXnme, a 3ateM CHOBa 6y,qu
ynpaBnATbCA BapOY4HOW NaHenbio.

YT0oObI OCyLLeCTBUTb HeMeaNleHHOe MOBTOPHOE COeAUHEHUE BbITAXKA U BapOHHOI;I naHenu,
HaXXMUTe OgHOBPEMEHHO KHOMKK «Ta|7lmep» 1 «CBeT» Ha BbITSIKKE.

04 OTKnoYeHne PYHKLUU CONnpsKeHUs

1. Tpu BLIKMIOYEHNY FA30BOV BAPOYHO NaHesny ConpsikKeHUe C BbITSHKKOM ByAeT npekpalleHo, Ho
OHO ByaeT BOCCTAHOBEHO aBTOMATMUYECKU MPW NOBTOPHOM BKITOYEHUN BAPOYHOI NaHesu.
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